





















	บทที่ 3 การทดลอง
	การเตรียมและวิเคราะห์คุณภาพวัตถุดิบ

	การศึกษาผลของความสดของปลาต่อคุณภาพสุริมิ

	การศึกษาผลการแช่เยือกแข็งและการใช้สาร Reducing agents

	การศึกษาอายุการเก็บของผลิตภัณฑ์

	เกณฑ์การตัดสินคุณภาพของสุริมิ 

	การวิเคราะห์ข้อมูลทางสถิติ



