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สร ุปผลการทดลอง

1. การเล้ียง Bacillus cereus ในอาหารเล้ียงเช้ือท่ีมีคอลลอยดัลไคทินเป็นองค์ประกอบ และเพ่ิมอะ 
ชิเทตความเข้มข้น 10 มิลลิโมลาร์ทำให้เช้ือมีแอคติวิตีฃองไคทิเนสสูงช้ืน

2. การเตรียมไคทิเนสจากนํ้าเลี้ยงเชื้อของ Bacillus cereus ให้มีความปริสุทธิ้เพ่ิมขืนด้วย 
คอลัมน์ DEAE-cellulose, คอลัมน์ริเจนเนอเรทเทดไคทิน และเซฟาเด็กซ์จี-200 ตามลำดับ 
ทำให้เอนไซม์มีความบริสุทธึ๋เพิ่มชื้น 24 เท่า มีผลผลิตเอนไซม์เหลืออยู่ 11 เปอร์เซ็นต์ และมี 
แอคติวิตีจำเพาะ 0.62 ยูนิตต่อมิลลิกรัมโปรตีน

3. พบแถบแอคติวิตีฃองไคทิเนสจากพอลิอะคริลาไมต์เจลอิเล็กโทรฟอรีชิสแบบไม่เลียลภาพ 
จำนวน 2 แถบกว้างในสารละลายเอนไซม์ทุกขั้นตอนยกเว้นเอนไซม์ที่ผ่านคอลัมน์เซฟาเด็กช์ 
จี-200 ซึ่งย้อมแอคติวิตีฃองไคทิเนลไม่ได้ผล

4. การคืกษาขนาดโมเลกุลด้วยเอสดีเอส-พอลิอะคริลาไมด์เจลอิเล็กโทรฟอัริชิลแบบเลียสภาพ
พบว่าในสารละลายเอนไซม์อย่างหยาบมีไคทิเนสอย่างน้อย 6 ชนิด มีน้ําหนักโมเลกุลประมาณ 
89, 50.5, 43.4, 36, 31.4 และ 17.6 กิโลดาลตัน เม่ือนำสารละลายเอนไซม์ไปผ่านขั้นตอน 
การทำบริสุทธิ้ด้วยรีเจนเนอเรทเทดไคทิน พบแถบแอคติวิตีเหลือเพียง 3 แถบกว้าง ซ่ึงมีน้ํา 
หนักโมเลกุลประมาณ 33.3, 20.3, 16.2 กิโลดาลตัน ส่วนเอนไซม์ท่ีผ่านคอลัมน์เซฟาเด็กซ็จี- 
200 ไม่มีข้อมูลเน่ืองจากไม่ลามารถย้อมแอคติวิตีของไคทิเนลได้ แต่การคำนวณน้ําหนัก
โมเลกุลจากแอคติวิตีพีคของขั้นตอนการทำเซฟาเด็กซ็จี-200 พบว่ามีน้ําหนักโมเลกุลของ
เอนไซม์ประมาณ 25 กิโลดาลตัน

5. พีเอซ และอุณหภูมิที่เหมาะสมต่อการทำงานของสารละลายเอนไซม์ที่เตรียมจากเซฟาเด็กซ์จี- 
200 ในการย่อยคอลลอยดัลไคทิน คือ 6.0 และ 60 องศาเซลเซียส ตามลำดับ

6. เอนไซม์ค่อนข้างเสถียรในช่วงพีเอชและอุณหภูมิที่กว้าง คือ ระหว่าง pH 4-12 และระหว่าง 
อุณหภูมิ 25-60 องศาเซลเซียส ตามลำดับ

7. เอนไซม์สามารถไฮโดรไลซ์คอลลอยดัลไคทิน ไกลคอลไคทิน รีเจนเนอเรทเทดไคทิน และไคทิน 
บริลุทธิได้ดีตามลำดับจากมากไปน้อย (100, 50, 24 และ 12 เปอร์เซ็นต์ ตามลำดับ) แต่ไม่ 
ลามารถไฮโดรไลช์ไคโตแซน ไกลคอลไคโตแซน และไคทินผงไม่ปริลุทธิ้

8. เอนไซม์มีแอคติวิตีฃองไคโทไบโอชิเดลและเอนโดไคทิเนลในอัตราส่วน 1.07:1.00 และ1ไม่มีแอคติว 
ตีของเอ็น-อะชิทิลกลูโคซามินิเดล

9. ที่ความเข้มข้น 10 มิลลิโมลาร์ CuS04 ZnS04 MnCI2 และ HgCI2 สามารถยับย้ังแอคติวิตีของ 
เอนไซม์อย่างลมบูรณ์ ขณะท่ี CaCI2 FeCI2 ยับยั้งแอคติวิตีฃองเอนไซม์ได้เกือบสมบูรณ์ (98- 
99 เปอร์เซ็นต์) แต่ MgCI2 ยับย้ังแอคติวิตีฃองเอนไซม์ได้เล็กน้อย (6 เปอร์เซ็นต์)
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