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สรุปผลการทดลอง

จากการสืกษาถึงผลของการแซ่นำร้อนก่อนการเก็บรักษาของกล้วยหอมทองต่อการ 
เปลี่ยนแปลงทางสรรวิทยาบางประการ เอนไซม์ PPO และยีน h s p 7 0  ทั้งที่เก็บรักษาไว้ที่
อุณหภูมิห้อง และท่ีอุณหภูมิ 14°c ในระยะ เวลาต่างๆกัน สรุปผลการวิจัยได้ดังน้ี

1. การศึกษาเพี่อหาอุณหภูมิและระยะเวลาที่เหมาะสมในการแซ่นํ้าร้อนกล้วยหอมทอง

1.1 การแซ่นํ้าร้อนก่อนการเก็บรักษาส่งผลต่อการเปลี่ยนแปลงทางสรรวิทยาหลายประการใน 
กล้วยหอมทอง เช่น การลดลงของนํ้าหนักสด การผลิตเอทิลีน การเปลี่ยนสื ปริมาณ 
chlorophyll ความแน่นเนื้อ ปริมาณ TSS ซึ่งการแซ่นํ้าร้อนที่อุณหภูมิและช่วงเวลา 
ต่างกันก็จะส่งผลต่อการเปลี่ยนแปลงเหล่านี้ต่างกันไปด้วย

1.2 การแซ่นํ้าร้อนที่อุณหภูมิ 55°c เป็นเวลา 2 นาที สามารถยืดอายุการเก็บรักษากล้วยหอม 
ทองได้นานกว่าชุดการทดลองควบคุมเป็นเวลา 6 วัน โดยไม่เกิดความเลืยหายกับผล 
กล้วย รองลงมาคือการแซ่นํ้าร้อนที่อุณหภูมิ 50°c เป็นเวลา 10 นาที สามารถยืดอายุ 
การเก็บรักษากล้วยหอมทองไว่ได้ 4 วัน เมื่อเทียบกับชุดการทดลองควบคุม

1.3 การแซ่นํ้าร้อนที่อุณหภูมิ 55°c เป็นเวลา 10 นาที ทำให้ผลกล้วยไม่เก ิดการพัฒนาการ 
สุกและเกิดรอยสืดำบางๆ บนเปลือกกล้วย และการแซ่นํ้าร้อนที่อุณหภูมิ 5 5 °c  เป็นเวลา 
20 นาที ทำให้เกิดรอยดำบนเปลือกกล้วยซึ่งจะเพิ่มมากขึ้นเมื่อเวลาผ่านไป และเมื่อ 
กล้วยลุกจะมีปริมาณ TSS ตํ่าผิดปกติ

2. การศึกษาถึงผลของการแช่นํ้าร้อนร่วมกับการเก็บรักษาที่อุณหภูมิตํ่าและผลของการ
แช่นํ้าร้อนที่มติ ่อเอนไซม์ PPO และยีน tisp70 ของผลกล้วยหอมทอ4ที่เก็บรักษาที่
อุณหภูมิ 14°c

2.1 การเก็บรักษาที่อ ุณหภูมิ 14°c ภายหลังการแซ่นํ้าร้อน ไม่ทำให้เก ิดความแตกต่างอย่าง 
ชัดเจนของการเปลี่ยนแปลงทางสรรวิทยาบางประการ เซ่น การลดลงของนํ้าหนักสด 
การผลิตเอทิลืน การเปลี่ยนลื ปริมาณ chlorophyll ความแน่นเนือ ปริมาณ TSS 
ระหว่างการทดลองที่ทำการแซ่นํ้าร้อนกับการ’ทดลองควบคุม โดยทังการแซ่นำที่ 
อุณหภูมิห้อง การแซ่นํ้าร้อนที่อุณหภูมิ 50°c เป็นเวลา 10 นาที และการแซ่นำร้อนที
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อุณหภูมิ 55°c เป็นเวลา 2 นาที สามารถเก็บรักษาผลกล้วยไว้ท่ีอุณหภูมิ 14°c เป็นเวลา 
3 สัปดาห์ และผลกล้วยยังมีพัฒนาการการสุกเป็นปกติ

2.2 การแช่น้ําร้อนก่อนการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 14°c สามารถลด activity ของเอนไซม์ PPO 
ในเปลือกกล้วยลงได้ เม่ือเปรียบเทียบกับชุดการทดลองควบคุม

2.2 ในการทดลองคร้ังน้ี ตรวจ'ไม่พบการแสดงออก,ของยีน hsp70 ในเปลือกกล้วย

ข้อเสนอแนะ
1. ควรเพ่ิมการทดลองชิม การวัดอัตราการหายใจ และการเปล่ียนแปลง,ของน้ําหนักแห้ง 

อาจไม่ต้องวัดปริมาณ total chlorophyll เพราะวัดการเปล่ียนสีจากแผ่นเทียบสีก็ 
ชัดเจนเพียงพอแล้ว

2. ควรมีการทดลองในระดับท่ีใหญ่ข้ึน เช่น ใช้กล้วยท้ังหวี หรอ 3-4 ผลติดกัน เพ่ือให้ 
ใกล้เคียงกับสภาพของกล้วยภายในท้องตลาดมากข้ึน

3. พยายามหาและใช้ probe ที่มีความจำเพาะเจาะจงกับ hsp70 ของกล้วยมากข้ึน
4. พยายามควบคุมอุณหภูมิของสถานท่ีเก็บรักษาให้มีความคงท่ีมากท่ีสุด
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