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จากการว ิเคราะห ์ห าปร ิมาณ สารประกอบควอเทอร ้นาร ีแอมโมเน ียมในกากน ั้าตาลอ ้อย พบว่าม ืสารประกอบ  
ควอเทอร, น าร ีแอมโมเน ียมท ี่ใช ้เต ิม ใน น ั้าอ ้อย เพอควบคุมเชื้อจุล ินทรีย,'ในกระบวนการผล ิตน ั้าตาลตกอ ้างเหล ืออย ู่ในกาก
นำตาล เดยกากน ำตาลจากโรงงาน  A 1 กรัม ม ีปริมาณสารประกอบควอเทอร,'นารีแอมโมเน ียม 3.66 ไมโครกร ัม  ส่วน 
กากนำตาลจากโรงงาน B, C และ D มีปริมาณสารประกอบควอเทอร,'นารีแอมโมเน ียม 4.38 1 2.89 และ 6.73 ไมโครกร ัม  
ตามลำดับ จากการศ ึกษาผลของสารประกอบควอเทอร,'นารีแอมโมเน ียม ต ่อการเจร ิญ และการหม ักเอธานอลด ้วยเช ื้อย ีสต ์
Saccharomyces sp. ใน กากนำตาลเจ ือจางใน ้ม ีความเข ้มข ้นของกากนำตาลพ อเหมาะสำหร ับการหม ักเอธานอล คือประมาณ  
20 % เดยนำหน ักต ่อปร ิมาตร ผลการทดลองพบว ่าความเข ้มข ้นของสารประกอบควอเทอร ์นาร ีแอมโมเน ียมมากกว ่า 50
ไม เครกรัมต ่อม ิลล ิล ิตร ในอาหารกากนำตาลจ ึงม ีผลย ับย ังการเจร ิญ และการหม ักแอลกอฮอล ์ สำหร ับการลดปริมาณ สาร
ประกอบดวอเทอร ึนาร ีแอมโมเน ียมในกากนำตาลด ้วยอ ุณ หภ ูม ิท ี่ช ่วงเวลาต ่างๆ พ บว ่าสารประกอบควอเทอร ์นาร ีแอมโมเน ียม  
จะสลายต ัวด ้วยความร ้อนแต ่อ ัตราการเก ิดปฏ ิก ิร ิยาช ้ามาก โดยม ิค ่าคงท ี่ของอ ัตราของการเก ิดปฏ ิก ิร ิยาท ี่อ ุณ หภ ูม ิ 100, 110
และ 121 องศาเซลเช ียส เท ่าก ับ  0.0021, 0.0035 และ 0.0054 (นาท)"1 ตามลำดับ ด ังน ั้นจ ึงต ้องใช ้อ ุณ หภ ูม ิส ูง และ
เวลานานกว ่าสารประกอบควอเทอร ้นาร ีแอมโมเน ียมจะสลายต ัว โดยม ีค ่าการลดลงคร ึ่งหน ึ่งของปฏ ิก ิร ิยาท ี่อ ุณหภ ูม ิ 100,
110และ 121 องศ าเซ ลเช ียส เป ็น เวลาเท ่าก ับ  330, 198 และ 128.4นาที ตามลำดับ
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cane process of sugar factory, was left as residue in cane molasses. Analysis for quaternary ammonium salts in cane 
molasses revealed that 1 g of molasses from factories namely A, B, c. and D contained 3.66, 4.38, 2.89 and 6.73 
|4g, respectively. The effect of quaternary ammonium salts on growth and ethanol fermentation of Saccharomyces sp. 
was studied in 20 % (w/v) diluted molasses. It was found that media of molasses with more than 50 f4g/ml of 
quaternary ammonium salts added could inhibit yeast growtli and ethanol fermentation. Reduction of quartemary 
ammonium salts in molasses was investigated under various heating temperatures and times. It was found that the 
quaternary ammonium salts, decomposed under heating. Rate constant of decomposing reaction at 100 c, 110 c and 
121 c were 0.0021, 0.0035 and 0.0054 (min) 1 respectively. Half life for decaying at 100 c, 110 c and 121 c 
were found to be 330, 198 and 128.4 min, respectively.

Quaternary ammonium compound which was added in raw juice for controlling microorganisms in sugar
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คำอธิบายสัญญลักษณ์และคำย่อ

% = เปอร์เซ็นต์
% (พ/พ) = เปอร์เซ็นต์โดยนาหนักต่อนํ้าหนัก
%(w/v) = เปอร์เซ็นต์โดยนาหนักต่อปริมาตร
g = กรัม
gg = ไมโครกรัม
in] = มิลลิลิตร
มล. = มิลลิลิตร
มก. = มิลลิกรัม
นน. = น้ําหนัก
min = ต่อนาที
-1ร = ต่อวินาที

k = ค่าคงที่ของอัตราการสลายตัวของสาร QAC
t'/2 = ค่าการลดลงครึ่งหน่ึงของปฏิกิริยา
Ea = ค่าพลังงานกระตุ้น
0
c = องศาเซลเซียส

pH = ค่าความเป็นกรด - ด่าง
GC = เครื่องแกสโครมาโทกราฟที
QAC = สารประกอบควอเทอร์นารีแอมโมเนียม
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