





















































































































	บทที่ 3 ผลการทดลอง
	1. การเปรียบเทียบการผลิตกรดจิบเบอเรลลิก (GA3) ของสายพันธุ์ N9-34 เมื่อเลี้ยงในสูตรอาหารของอรไท สุขเจริญ (2533) และสูตรอาหารของศุภชัย สมัปปิโต (2537)
	2. การกลายพันธุ์ด้วยแสงอัลตราไวโอเลต และการคัดเลือกสายพันธุ์
	3. เปรียบเทียบปริมาณ GA3 เมื่อเลี้ยง  G.fujikuroi สายพันธุ์ที่คัดเลือกจากการกลายพันธุ์ด้วยแสงอัลตราไวโอเลต 5 สายพันธุ์ กับสายพันธุ์ N9-34 ที่อุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส และ 28 องศาเซลเซียส
	4. การปรับปรุงวิธีวิเคราะห์ปริมาณ GA3 ขั้นปฐมภูมิด้วยวิธีไฮเพอร์ฟอร์มานซ์ทินเลเยอร์โครมาโตกราฟี (High Performance thin-layer Chromatography)
	5. การกลายพันธุ์ด้วย NTG และคัดเลือกสายพันธุ์
	6. การกลายพันธุ์ซ้ำด้วย NTG และการคัดเลือกสายพันธุ์
	7. การเปรียบเทียบการผลิตกรดจิบเบอเรลลิกของสายพันธุ์ซึ่งคัดเลือกได้จากการกลายพันธุ์ด้วย NTG ในสูตรอาหารที่มีแหล่งอินทรียํไนโตรเจนเป็นกากเมล็ดฝ้ายย่อยด้วยกรดกำมะถันและกากถั่วเหลืองที่สกัดนํ้ามันออกแล้ว โดยปรับปรุงจากสูตรอาหารของ อรไท สุขเจริญ(ศุภชัย สมัปปิโต, 2537)
	8. การเปรียบเทียบการผลิตกรดจิบเบอเรลลิก (GA3) ของสายพันธุ์ UNN-653 เมื่อเลี้ยงในสูตรอาหารที่มีแหล่งอินทรีย์ไนโตรเจน เป็นกากเมล็ดฝ้ายย่อยด้วยกรดกำมะถัน และกากถั่วเหลืองที่สกัดน้ำมันออกแล้ว โดยปรับปรุงจากสูตรอาหารของ อรไท สุขเจริญ (ศุภชัย สมัปปิโต ,2537)
	9. เปรียบเทียบลักษณะของเซลล์ การใช้นํ้าตาล น้ำหนักเซลล์แห้ง ค่าความเป็นกรดด่างปริมาณกรดจิบเบอเรลลิกและสีน้ำหมักของ G.fujikuroi สายพันธุ์ N9-34 ซึ่งเป็นสายพันธุ์ ตั้งต้นกับสายพันธุ์ UNN-653 ซึ่งเป็นสายพันธุ์ที่มีประสิทธิภาพมากที่สุดโดยเพาะเลี้ยงในอาหารสำหรับผลิตจิบเบอเรลลิน ระดับขวดเขย่า
	10. การหาอายุของหัวเชื้อที่เหมาะสมสำหรับการผลิต GA3 ของ G.fujikuroi สายพันธุ์ UNN-653
	11. ประสิทธิภาพการผลิตกรดจิบเบอเรลลิกของ G.fujikuroi สายพันธุ์ UNN-653 ในถังหมักขนาด 5 ลิตร
	12. การเปรียบเทียบการผลิตกรดจิบเบอเรลลิก (GA3) ระหว่างสายพันธุ์ N9-34 ซึ่งเป็นสายพันธุ์ตั้งต้นกับสายพันธุ์ที่คัดเลือกได้จากการกลายพันธุ์ด้วยแสง UV และ NTG 2 ครั้ง เมื่อเลี้ยงในสูตรอาหารที่มีแหล่งอินทรีย์ไนโตรเจนเป็นกากเมล็ดฝ้ายย่อยด้วยกรดกำมะถัน และกากถั่วเหลืองที่สกัดน้ำมันออกแล้ว โดยปรับปรุงจากสูตรอาหารของ อรไท สุขเจริญ(ศุภชัย สมัปปิโต,2537)


