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Iชลลโลส์เป็นส่วนประกอบห่ีส์ากัญในฟางข้าว ห่ีใข้เป็นสารตงค้นในการผลิตเกหานอล 

โดยปกลิเชลลูโลส์จะอยู่รวมกับส่วนประกอบกน ใค้นก่ เฮมิเชลลูโลส นละลิกมิน ลิงเป็นคัวขัค«วาง 

การเกิดปฏิกิริยาของIชลลูโลส์กับเกนไชมไนปฏิกิริยาการย่กย ดังนนในการผลิตจะค้กงหาการนยก 

ส่วนประกกบดังกล่าวอกกจากโดรงสร้างขกงฟางข้าว ในข้ันการปรับสภาห ลิงในงานวิจัยน้ีไข้วิธีการ 

ปรับสภาหด้วยสารละลายโชเคียมไฮดรกกไชดั โดยหฃว่าวิธีการปรับสภาหวิธีห่ีคีห่ีสุด ดก การนช่ฟ่าง 

ใบสารละลายโชเคียมไฮครกกไชค้เข้มข้น 2.0 โมลาร้ เป็นเวลา 24 นัวโมง นล้วนาไปค้มห่ี 

อุณหภูมิ 70 กงศาเชลเธียส์ นาน 90 นาคี จะใค้คะกกนฟางห่ีมีเชลลูโลสประกกบอยู่ 94.46 %

เฮมิเชลลูโลส์ 1.24 % นละลิกนิน 2.16 % จากฟ่างข้าวห่ีใม่ผ่านการปรับสภาห ลิงมีส่วนประกกฃ !

คีก เชลลูโลส 59.47 % เฮมิเชลลูโลส์ 4.31 % นละลิกมิฆ 21.73 % ตะกอนฟ่างห่ีไค้นาไป

ย่อยด้วยเกนไชน้เชลลุเลส์ โดยใช้อัตราส่วนขกงเกนไชม์ต่อเชลลูโลสเห่ากับ 500 ไมโดรลิครค่กกรัม 

เชลลูโลส์นาหนักแห้ง ในสารละลายโชเคียมก;ะลิเตหบัฟ่เฟ่กร้เข้มข้น 0.05 โมลาร้ ห่ีมีด่าสภาห 

ความเป็นกรด-ด่าง เห่ากับ 4.0 ห่ีอุณหภูมิ 55 กงศาเชลเลิยส์ ใช้เวลาในการย่อย 16 นัวโมง

ห่ีส์ภาวะดังกล่าวสามารทผลิตน้าตาลรีลิวข้ไค้ 557.07 มิลลิกรัมต่อกรัมเชลลูโลส ลิงลิดเป็นด่าการเปล่ียน 

เทียบกับปริมาณเชลลโลสเห่ากับ 49.58 % สารละลายน้าตาลรีลิวลิห่ีผลิตได้หลังจากเติมสารอาหาร

ห่ีจาเป็น นละปรับด่าสภาหดวามเป็นกรด-ด่าง ให้เหมาะสมกันการเจริญของเน้ีอธีส์ค้ 

Saccharomyces cerevisiae สายหันธุ TISTR 5013 นล้ว นาไปหมักห่ีอุอเหภูมิน้อง ในสภาวะ 

j นบบไม่ใช้ออกลิเจน เป็นเวลา 4 วัน จะไค้เอหานอลเข้มข้น 1.3 % โดยปริมาตร ลิงสามารท 
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Cellulose, the important component in rice straw, can be used as 
a precursor in the production of ethanol. The other components in rice straw 
such as hemicellulose and lignin are the inhibitors of the reaction between 
cellulose and enzyme in enzymatic hydrolysis. These must be separated in 
the pretreatment step. The straw was treated with 2.0 M NaOH for 24 hours 
at room temperature and refluxed at 70°c for 90 minutes. The treated straw 
contained 94.46 % cellulose, 1.24 % hemicellulose and 2.16 % lignin, compared 
with the untreated straw, which contained 59.47 % cellulose, 4.31 % 
hemicellulose and 21.73 % lignin. The pretreated straw residue was subjected 
to cellulose hydrolysis at enzyme-to-cellulose ratio of 500 Jil : 1 g, in 
0.05 M sodium acetate buffer at pH 4.0 and then heated in a shaking waterbath 
at 55°c for 16 hours to produce the reducing sugar to support the 
fermentation. The reducing sugar yield was 557.07 mg. per 1 g. of cellulose 
corresponding to 49.58 % of conversion based on cellulose. After the 
addition of the essential nutrients of yeast growth (Saccharomyces cerevisiae 
strain TISTR 5013) the reducing sugar solution was fermented at room 
temperature by anaerobic condition for 4 days. The yield of ethanol was 
1.3 % by volume which can be concentrated by distillation.
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ฟ้ารพัเรูป <«B)

รูปท่ี 5.3 กราฟ่แฟ้«งการเปรือบเกัทบ ปรืผาพนา»าลรืดวส์ที่«ล»ไรในใเวโผงที่ 1 
ถง 16 ทรงการ่BBIชลลุโ«ฟ้านปางท้าว กับปรืผาพนา»าลรื«วสท่ี์ไร
จากการ«านวณ
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