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โรจน บ่'>ะ เสริ'ฐ'คีริวั«น้ ะ การIปลียนแปลงของประชากรแบคทีเรีย แล»ชีวเคมี ใน 

การหมักนํ้าปลา(BACTERIAL POPULATION AND BIOCHEMICAL CHANGES IN FISH 

SAUCE FERMENTATION) อ.ที่ปรีกษา ะ รค.ดร.ประกิตตึ่สิน ลีหนนทน, 113 หน้า.
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การคีกใท เนี่อคัค เล ีอกอาหารเล ี้ยง เชื้อที่ เหมาะลม ลำหรับใช้แยก เชื้อจากนํ้าปลา นบว่า 

T r y p t o n e  y e a s t  e x t r a c t  a g a r  เบ ็นอาหารเลียงเชีอทีเหมา»ลมทีสุดเนีอจากมีแบคทีเรีย 

เจริญได้มากทั้งชนิดแล»จำนวน ร»ยะเวลาในการบ่มเชื้อที่เหมาะลมลำหรับแบคทีเรียนวกที่ทนเค็มได้ 

ตํ่า คีอ 8 วัน และ 14 วัน'ในกรณี๓ค'ทีเรียชอบเค็มลง การเปลี่ยนแปลงของแบคทีเรียที่นบใน

กระบวนการหมัก พบว่าปริมาทเซองแบคทีเรียสงสุดในวันแรกของการหมัก ชีงล่วนใหญ่เบ็นแบคทีเรีย 

รูปกลมแกรมบวกที่ทนเค็มได้ตํ่านอกนั้นเป็นนวกรูปแท่งแกรมบวกแล»แกรมลบ และจะลดจำนวนลง

อย่างรวดเร็วในช่วง 2 สัปดาห์แรก จากนั้นจะมีแบคทีเรียชอบเค็มลงโคโลนีลีแดงรูปร่างกลมแกรม 

บวกเริ่มเจริญเพิ่มจำนวนจนมีจำนวนสูงสุดในวันที่ 62 และหายไปหลังจาก 124 วันของการหมัก 
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ไนโตรเจน และกรคอ»มีโนอิลร»ทั้งหมด การเปลี่ยนแปลงของปริมาทเลารประกอบไนโตรเจนเหล่า 

นี้จะมีการเพิ่มชื้นอย่างรวดเร็วตั้งแต่เริ่มหมัก หลังจาก 4 เดิอนอัตราการเพิ่มชื้นจะค่อนช้างคงที่ ค่า 

ความเป็นกรดค่าง(pH)Sการเปลี่ยนแปลงในช่วง 5 .2 2  -  5 .96  หลังจาก 86 วันไปแล้วมีแนว 

โน้มลดลงตลอด การคัดเลีอกแบคทีเรียชอบเค็มที่สร้างโปรติเอสได้นบว่าเชื้อ I s o l a t e  1 เบน 

แบคทีเรียชอบเค็มสูงที่สร้างโปรติเอสและเจลลาติเนลได้ดีที่สุด มีคุทเสมบัติทางลัทเฐานวิทยา สรีรวิทยา 

แล»ชีวเคมีบางประการใกล้เคียงกับแบคทีเรียในสกุล H a 1o c o c c u s  เมื่อทดลองนำเชื้อ I s o l a t e  1 
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S aro ch  P r a s e r t s i r i v a t n a  ะ B a c te r i a l  P o p u la t io n  and B io c h e m ic a l 
Changes in  F is h  Sauce F e rm e n ta tio n . T h e s is  A d v is e r  : A s s o c ia te  
P r o f e s s o r  P r a k i t s i n  S ih a n o n th , Ph.D . 113 pp .

S tudy  f o r  th e  s e l e c t i o n  o f  a p p r o p r ia te  m edia s u i t a b l e  f o r  th e  
i s o l a t i o n  o f  b a c t e r i a  from  f i s h  sau ce  in d ic a te d  t h a t  t r y p t o n e  y e a s t  
e x t r a c t  a g a r  i s  th e  m ost s u i t a b l e  medium by w hich  th e  medium g av e  th e  
h ig h e s t  num ber o f  b a c t e r i a  as  w e ll a s  ty p e  o f  b a c t e r i a .  The optimum 
in c u b a t io n  tim e  f o r  low s a l t  to l e r a n c e  b a c t e r i a  and h a l o p h i l i c  b a c t e r i a  
w ere 8 d ay s and 14 d ay s  r e s p e c t i v e l y .  R e s u l t s  o f  t h e  s tu d y  f o r  th e  
ch an g e  o f  b a c t e r i a l  p o p u la t io n  d u r in g  t h e  c o u rs e  o f  f e r m e n ta t io n  
in d ic a te d  t h a t  th e  maximum number o f  b a c t e r i a  was fo und  in  t h e  f i r s t  day 
o f  f e r m e n ta t io n  in  w hich  m ost o f  th e  b a c t e r i a  fo u n d  w ere  gram  p o s i t i v e  
c o c c i w ith  low s a l t  t o l e r a n c e  n a tu r e ,  w ith  th e  r e s t  o f  gram  p o s i t i v e  and 
gram n e g a t iv e  ro d . The number o f  such  b a c t e r i a  was re d u c e d  r a p i d l y  
d u r in g  th e  f i r s t  two w eeks o f  f e r m e n ta t io n .  A f te rw a rd , a p re d o m in a te  
h a l o p h i l i c  b a c t e r i a  w ith  re d  c o lo r  co lo n y  a p p e a ra n c e  to o k  p l a c e  th e n  
peaked  a t  62 days and d is a p p e a re d  a f t e r  124 d a y s . The p r e s e n c e  o f  t h i s  
g ro u p  b a c t e r i a  were fo u n d  c o r r e l a t e d  w ith  am ount o f  t o t a l  n i t r o g e n ,  
am ino a c id  n i t r o g e n  and am m oniacal n i t r o g e n ,  t o t a l  f r e e  am ino a c id  a s  
w e ll  a s  t h e i r  change w hich w ere found  c o n s ta n t  a f t e r  4 m onths o f  
f e r m e n ta t io n ,  pH o f  t h e  c u l t u r e  was found  in  t h e  ra n g e  b e tw e e n  5 .2 2  -  
5 -9 6  and c o n tin u o u s ly  d e c l in e d  a f t e r  day 86 . I s o l a t i o n  f o r  h a l o p h i l i c  
p r o te a s e  p ro d u c e r  showed t h a t  i s o l a t e  1 w hich  gave h ig h e s t  p r o t e a s e  and 
g e l a t i n a s e  a c t i v i t y  p o s s e s s e s  m o rp h o lo g ic a l a s  w e ll  a s  b io c h e m ic a l 
c h a r a c t e r i s t i c s  re sem b le ' th o s e  o f  H alococcus sh o u ld  be a good, c a n d id a te  
f o r  t h i s  p u rp o se . A r t i f i c i a l l y  in o c u la te d  w ith  i s o l a t e  1 g a v e  h ig h e r  
t o t a l  n i t r o g e n  and am ino a c id  n i t r o g e n  b u t l e s s  am m oniacal n i t r o g e n  
c o n te n t  in  co m p ariso n  t o  n a tu r a l  f e r m e n ta t io n
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