
บทที่ 1 

บทนำ

1.1 ที่มาของงานวิจัย
นับจากอดีตถึงปีจจุบันโครงสร้างการผลิตในภาคเกษตรกรรมยังคงมีบทบาทและ 

ความสำคัญต่อประเทศไทย โดยเฉพาะการผลิตผลไม้ทั้งนี้อาจเป็นเพราะประเทศไทยมีภูมิศาสตร์ 
และลักษณะดินฟ้าอากาศที่เอื้ออำนวยสามารถเพาะปลูกผลไม้ไค้หลายชนิด และยังให้ผลผลิตออก 
สู่ตลาดสลับคันทั้งปี ซึ่งนอกจากจะใช้บริโภคคันภายในประเทศแล้ว ป้จจุบันผลไม้กลายเป็น 
สินค้าที่มีบทบาทต่อประเทศในเชิงเศรษฐกิจด้วย ผลไม้เป็นสินค้าส่งออกที่ทำรายไค้เช้าประเทศ 
ปีละกว่า 200 ล้านเหรียญสหรัฐ โดยมีมะม่วง ลำไย ทุเรียน และมังคุด เป็นตัวทำรายไค้หลัก 
(กรมศุลกากร,2547)

มะม่วง ( M a n g i f e r a  i n d ic a  L . )  เป็นผลไม้เขตรอนที่มีความสำคัญทางเศรษฐกิจและมี 
ศักยภาพสูงในการส่งออกมากชนิดหนึ่ง รัฐบาลไค้เล็งเห็นความสำคัญจึงไค้จัดให้มะม่วงเป็น
ไม้ผลเศรษฐกิจชนิดหนึ่งซึ่งเน้นให้มีการผลิตออกมาเป็นปริมาณมาก และเร่งรัดให้มีการส่งออก 
ซึ่งนับวันจะมีความสำคัญมากขึ้นตามลำดับ โดยดูจากมูลค่าการส่งออกไปยังต่างประเทศปี
พ.ศ. 2545 ประมาณ 350 ล้านบาท (กรมศุลกากร, 2547) ผลมะม่วงที่ส่งไปขายต่างประเทศส่วน 
ใหญ่เป็นประเภทรับประทานผลสุก ซึ่งพันธุที่มีการส่งออกปริมาณมาก คือ นำดอกไม้ พิมเสน 
แรด และหนังกลางวัน ตลาดรับชื้อที่สำคัญ คือ ฮ่องกง มาเลเซีย และสิงคโปร์ นอกจากนี้ยังมี 
ประเทศญี่ปุน แคนาดา ประเทศในแถบยุโรป และตะวันออกกลาง (กรมส่งเสริมการส่งออก 
เรื่องการส่งออกมะม่วงของไทย, 2546) ป้ญหาที่สำคัญภายหลังการเล็บเกี่ยวคือเมื่อผลสุกจะมี 
คุณภาพตํ่า ผิวมีลักษณะเหี่ยวย่นบริเวณเปลือกเนื่องจากการสูญเสียนำ รวมทังสีผิวไม่สวย
ความแน่นของผลลดลง และอายุการจำหน่ายสั้น โดยเฉพาะตลาดที่อยู่ไกล ซึ่งต้องใช้ระยะเวลาใน 
การขนส่งนาน โดยเฉพาะอย่างยิ่งล้าเป็นการขนส่งทางเรือบางครั้งอาจใช้เวลานานถึงหนึ่งเดือน
ทำให้ผลมะม่วงสุกและเน่าเสียระหว่างการขนส่ง ทังนีเนึ่องจากว่ามะม่วงเป็นผลไม้ประเภท
climacteric fruit ซึ่งเกิดการเปลี่ยนแปลงอย่างรวดเร็วภายหลังการเล็บเกี่ยว เมื่อมะม่วงเริ่มสุกจะมี 
อัตราการหายใจเพิ่มขึ้น สร้างเอทิลีนมากขึน เป็นผลให้เนืออ่อนนิ่มและสุกในเวลาอันรวดเร็ว การ 
ผลิตและปฏิบัติต่อมะม่วงเพิ่อการค้าโดยเฉพาะเพื่อการส่งไปขายยังตลาดต่างประเทศค้องมีวิธีการ 
ที่เหมาะสมเพื่อให้ผลมะม่วงมีคุณภาพตามที่ตลาดค้องการ และอยู่ในสภาพที่ดีเมื่อถึงปลายทาง
ผู้บริโภค
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มังคุด ( G a r c i n i a  m a n g o s t a n a  L . )  ก็เป็นผลไม้ทางเศรษฐกิจอีกชนิดหนึ่งที่ทำรายได้เข้าสู่ 
ประเทศ ปัจจุบันมังคุดเริ่มเป็นที่รู้จักของชาวต่างประเทศมากขึ้นและมีแนวโน้มว่าจะส่งออกได้
มากขึนในอนาคต โดยในปี 2545 มีมูลค่าการส่งออก 146.22 ล้านบาท (กรมศุลกากร, 2547) 
มังคุดเป็นผลไม้ที่มีรูปลักษฌ์และสีสันสวยงาม มีรสชาติอร่อยจนได้รับการขนานนามว่าราชินีแห่ง 
ผลไม้ แหล่งผลิตมังคุดที่สำคัญอยู่ในบริเวณเอเชียตะวันออกเฉียงได้ โดยประเทศไทยสามารถผลิต 
มังคุดได้มากที่สุดของโลก รองลงมาได้แก่ ประเทศฟิลิปปินส์ และมาเลเชีย ปัญหาที่สำคัญของ 
มังคุดหลังการเก็บเกี่ยว ได้แก่การเสือมสภาพไปอย่างรวดเร็ว เช่น การเหี่ยวของส่วนก้านผลและ 
กลีบเลียง ชึ๋งมีสาเหตุมาจากการสุญเสียนำหนักและการสลายตัวของคลอโรฟิลล้ การเปลี่ยนแปลง 
สีเปลือก การเหี่ยวของเปลือกและการเกิดรอยแยกระหว่างเปลือกและเนื้อ ซึ่งมีสาเหตุมาจากการ 
หายใจและการผลิตเอทิลีน เนื่องจากมังคุดมีการผลิตเอทิลีนสูงถึง 29.72 (il/kg-hr นอกจากนี้แล้ว 
ปัญหาสำคัญที่พบในมังคุดได้แก่ อาการเปลือกแข็ง ซึ่งมีสาเหตุมาจากการกระทบกระเทือน
ในขณะและหลังการเก็บเกี่ยวและการเก็บรักษาที่อุณหภูมิตํ่า จากปัญหาเหล่านี้ทำให้มังคุดสุญเสีย 
คุณภาพและไม่เป็นที่ต้องการของตลาด โดยพบว่าที่อุณหภูมิปกติมังคุดจะมีอายุการวางจำหน่าย
ประมาณ 3-7 วัน และมังคุดเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส มีอายุประมาณ 7-14 วัน 
ข้อจำกัดเหล่านี้ทำให้เป็นอุปสรรคสำหรับการตลาดมังคุดโดยเฉพาะตลาดที่ห่างไกล

การเคล ือบผ ิวผลไม ้เป ็นว ิธ ีการหน ึ่งท ี่สามารถช ่วยลดการส ูญ เส ียภายหล ังการเก ็บเก ี่ยวท ี่ 

เก ิดข ึ้นได ้ เน ื่องจากสารเคล ือบผ ิวจะถ ูกนำมาใช ้ทดแทนช ั้นของไขตามธรรมชาต ิท ี่อาจหล ุดหายไป 

ในขณะท ี่ทำการเก ็บเก ี่ยวหร ือล ้างทำความสะอาด ทำให ้ผล ิตผลสูญเส ียน ี้า และเก ิดการ

เปล ี่ยนแปลงทางสร ีรว ิทยาต ่าง ๆ นอกจากน ีสารเคล ือบผ ิวย ังม ีผลต ่ออ ัตราการหายใจ ลดการ 

ส ูญ เส ียนาหน ัก ลดการส ูญเส ียจากการเน ่าเน ื่องจากเช ือจ ุล ินทรีย ์ การแลกเปลี่ยนก๊าชภายในผลลด 

น ้อยลง และย ังทำให ้ผล ิตผลม ีล ักษณ ะด ึงด ูดใจผ ู้บร ิโภค การใช ้สารเคล ือบผ ิวผลไม ้ด ้องคำน ึงถ ึง 

การยอมร ับของผ ู้บร ิโภคต ่อสารเคล ือบผ ิวชน ิดน ี้นด ้วย สารเคล ือบผ ิวท ี่ใช ้ค ันมาต ังแต ่อด ีตม ีหลาย 

ชนิด เช่น ไขจากธรรมชาติ ไขจากการส ังเคราะห ์ แต ่สารเคล ือบผ ิวเหล ่าน ีย ังม ีข ้อเส ียอย ู่หลาย 

ประการ เช่น สารเคล ือบผ ิวท ี่ละลายในต ัวทำละลายม ีกล ิ่นของต ัวทำละลาย ทำให ้ไม ่สะดวกใน 

การปฏ ิบ ัต ิงานในการเคล ือบ และก ่อป ัญ หาด ้านสภาวะแวดล ้อมมากข ึ้น  สำหร ับสารเคล ือบผ ิวท ี่ 

ละลายในน ี้าน ี้นแห ้งช ้า ด ้องใช ้ความร ัอนและพ ัดลมช ่วยในการทำให ้แห ้ง ม ิฉ ะบ ันสารเคล ือบผ ิว  

จะไหลไปรวมก ันอย ู่ด ้านล ่างของผลทำให ้ส ิ้น เปล ืองพล ังงาน และในป ัจจ ุบ ันผ ู้บร ิโภคโดยเฉพาะ 

ในประเทศท ี่พ ัฒนาแล ้วให ้ความสำค ัญค ับการใช ้สารจากธรรมชาต ิ ลดการใช ้ส ิ่งแปลกปลอมต ่างๆ 

โดยเฉพาะสารเคม ี เช่น ในสหร ัฐอเมร ิกาสารเคล ือบผ ิวท ี่ม ีพ อล ิเอท ิล ีน เป ็นองค ์ประกอบสามารถ 

ใช ้ได ้เฉพาะค ับผลไม ้ท ี่ไม ่ได ้ร ับประทานท ังเปล ือกและในประเทศญ ี่ป ๋นสารเคล ือบผ ิวท ีใช ้ค ับผ ัก  

และผลไม ้ด ้องม ีองค ์ประกอบเป ็นสารสก ัดจากธรรมชาต ิร ับประทานได ้เท ่าบ ัน
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สารละลายเชลแล ็ก เป ็นสารเดล ือบชน ิดหน ึ่งท ี่เป ็นจ ุดสนใจของน ักว ิจ ัย  เน ื่องจากร

ค ุณ สมบ ัต ิเป ็นผล ิตภ ัณ ฑ ์ธรรมชาต ิท ี่ปลอดภ ัยไม ่เป ็นพ ิษ  ผล ิตจากสารค ัดหล ั่งจากแมลงชน ิดหน ึ่ง 

ท ี่ม ีช ือว ่า L a c c i f e r  l a c c a  หร ือท ี่ร ู้จ ักก ันในช ื่อแมลงคร ั่ง  ส ีของเชลแล ็กม ีดวามแตกต ่างได ้ 

ต ังแต ่ส ีแดงไปจนถ ึงส ีเหล ืองอ ่อน  ม ีดวามเหน ียวแต ่จะอ ่อนน ุ่ม เม ื่อได ้ร ับความร ้อนท ี่อ ุณ หภ ูม ิ

ประมาณ  65 องศาเซลเซ ียส ละลายได ้ง ่ายในต ัวทำละลายค ัลคาไลน ์ท ี่หลากหลาย แต ่ทนทานต ่อ 

สารจำพวกไฮโดรคาร ์บอน เม ื่อนำมาผล ิตเป ็นพ ิล ืมจะม ีความวาว ทนทานแข ็งแรง และม ีสมบ ัต ิการ 

ย ึดต ิดท ี่ค ีค ับพ ื้นผ ิวต ่างๆ และในป ็จจ ุบ ันประเทศไทยม ีการเล ี้ยงคร ั่งก ันมากทางภาคเหน ือตอนบน 

ม ีโรงงานผล ิตอ ุตสาหกรรมคร ั่งในประเทศไทย แต ่ส ่วนใหญ ่โรงงานเหล ่าน ี้จะผล ิตคร ั่งเม ็ด

(seedlac) เพ ื่อส ่งออกตลาดต ่างประเทศแล ้วถ ูกนำไปแปรร ูป เป ็น เชลแล ็กส ูตรต ่างๆ กลับเข้ามาขาย 

ในประเทศไทย ซ ึ่งส ่วน ประกอบต ่างๆ จะม ีความแตกต ่างค ันออกไปในแต ่ละบร ิษ ัท  จึงทำให้เก ิด 

ความสนใจในงานพ ัฒ นาว ัตถ ุต ิบท ี่ม ีในประเทศไทยให ้ม ีม ูลค ่าเพ ิ่มข ึ้นด ้วยการพ ัฒ นาสารละลาย 

เชลแล็ก เพ ื่อนำมาใช ้เคล ือบผ ิวผลไม ้เพ ื่อย ืดอาย ุการเล ็บร ักษา โดยในงานวิจ ัยน ี้ด ้องการพ ัฒนาสาร 

เคล ือบเปล ือกผลไม ้ท ี่ม ีองค ์ประกอบหล ักค ือ เชลแล ็ก  และทำการเปรียบเท ียบค ุณภาพในการเล ็บ

ร ักษาผลไม ้เขตร ้อนได ้แก ่มะม ่วงนาดอกไม ้และม ังค ุดค ับสารเคล ือบทางการค ้า เพ ื่อย ืดอายุการเล็บ 

ร ักษาผลไม ้ ส ่ง เสร ิมการส ่งออกและได ้ข ้อม ูลใน การปร ับปร ุงส ูตรสารเคล ือบท ี่เหมาะสมเพ ื่อลด

ม ูลค ่าการนำเข ้าสารเคล ือบผลไม ้จากต ่างประเทศได ้

1.2 วัตถประสงค์ของงานวิจัย
1. พ ัฒ นาสารเคล ือบผลไม ้จากเชลแล ็กเพ ื่อย ืดอาย ุการเล ็บร ักษามะม ่วงนำดอกไม ้และ 

ม ังค ุด

2. เพ ื่อประเม ินค ุณ ภาพของสารเคล ือบเชลแล ็กในการย ืดอาย ุการเล ็บร ักษามะม ่วง 

น ํ้าคอกไม ้และม ังค ุด  โดยเปร ียบเท ียบก ับสารเคล ือบทางการค ้า

3. เพ ื่อศ ึกษาสมบ ัต ิทางกายภาพและสมบ ัต ิทางความร ้อนของฟ ิล ์ม เคล ือบ
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1.3 ขอบเขตงานวิจัย
1. สืบค้นหาข้อมูลสูตรสารละลายเชลแล็ก เพื่อเป็นพื้นฐานในการพัฒนาสารที่จะช่วย 

ยืดอายุการเล็บรักษามะม่วงนื้าดอกไม้และมังคุด
2. คัดเสือกสูตรที่เหมาะสมไปใช้ในการเคลือบมะม่วงนาดอกไม้และมังคุด เปรียบเทียบ

คับสารเคลือบเชลแล็กทางการค้า ที่อุณหภูมิห้องและอุณหถูมิที่เหมาะสมสำหรับการ 
เล็บรักษาผลิตผล โดยมีการประเมินลักษณะทางคุณภาพของผลไม้ ได้แก่ ลักษณะ 
ภายนอก สี เปอร์เซ็นต์การสูญเสียนาหนัก (% weight loss) ความแน่นเนื้อ
(firmness) ปริมาณของแข็งที่ละลายนื้าได้ (soluble solid content) เปอร์เซ็นต์กรดที่ 
ไทเฑรตได้(% titra table acidity) อัตราการหายใจ การผลิตเอทิลีน และความพึงพอใจ 
ของผู้บริโภค (การชิม)

3. ผลิตพัล้มจากสารเคลือบเชลแล็ก และทดสอบสมบัติเชิงกายภาพและสมบัติทางความ 
ร้อนของพัล้มเคลือบเชลแล็ก ได้แก่ ความทนแรงดึง (tensile strength) การยืดตัว 
(%elongation) ความสามารถในการแพร่ผ่านของไอนื้า และ อุณหภูมิเปลี่ยนสถานะ 
คล้ายแค้ว (glass transition temperature, Tg)

4. วิเคราะห์ด ้นท ุนทางเศรษฐศาสตร์ของวัตถุต ิบท ี่ใช ้ในการผลิตสารเคลือบเชลแล็ก 
สำหรับการเคลือบมะม่วงนาดอกไม้และมังคุด
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