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1.1 ความเป็นมาและความสำคัญของปัญหา

หว้า เป็นช่ือเรียกสามัญในประเทศไทย มีช่ือทางวิทยาศาสตร์คือ Syzyçium cumini (บ  Skeels 
นอกจากน้ียังมีช่ือเรียกสามัญอื่น เซ่น ในประเทศอินเดียเรียกว่า Jambolan ส่วนต่าง  ๆของหว้า เช่น 
เมล็ดหว้านั้นมีสรรพคุณทางยาและมีสมบัติยับยั้งเชื้อจุสินทรียัได้ดี (Narendhirakannan and 
Banerjee, 2011)โดยสมบตดังกล่าวมาจากสารประกอบทีเนอสิกในเมล็ดหว้า (Mohamed et ai, 2010) 
ด้วยเหตุน้ีจึงมีแนวคิดในการสกัดสารประกอบทีเนอสิกจากเมล็ดหว้า เพ่ือยับย้ังการเจริญของแบคทีเรีย 
ก่อโรคทางอาหารบางชนิด ได้แก่ Escherichia coli, Salmonella Typhimurium และ 
Staphylococcus aureus โดยปัจจัยที่มีผลต่อการสกัดมีหลายปัจจัย เซ่น ชนิดของตัวทำละลาย, 
ระยะเวลาสกัด และอุณหภูมิสกัด เป็นด้น (Chew et ai, 2011) และนำสารสกัดที่ได้ไปประยุกต์ใช้ 
ล้างผักสดซึ่งมีโอกาสปนเปีอนแบคทีเรีย เซ่น Escherichia coliได้มาก โดย'โต้เลือก'โหระพาเป็น 
ตัวแทนในการทดลองเนื่องจากนิยมนำมารับประทานสดโดยไม่ผ่านการให้ความร้อนอันเป็นขั้นตอน 
ของการทำลายเชื้อจุลินทรีย์ นอกจากนี้โหระพายังเป็นสินค้าส่งออกไปยังสหภาพยุโรปและประสบ 
ปัญหาถูกตรวจพบแบคทีเรีย Escherichia coli เกินมาตรฐานเมื่อส่งไปถึงประเทศปลายทาง 
(กรมการค้าต่างประเทศ, 2550; กรมวิชาการเกษตร, 2548) การล้างผักสดเป็นขั้นตอนหนึ่งที่ช่วยลด 
การปนเปีอนของเชื้อจุลินทรีย์ ซึ่งในระดับอุตสาหกรรมมักใช้สารละลายเคมีเพื่อให้มีประสิทธิภาพดี 
ย่ิงช้ืน อย่างไรก็ตาม การใช้สารละลายเคมี เซ่น คลอรีน ซึ่งมีฤทธิ้กัดกร่อนอาจเป็นอันตรายต่อผู้เตรียม 
และหากใช้ในระดับความเข้มข้นสูงหรือสัมผัสด้วยระยะเวลานานก็อาจส่งผลต่อคุณภาพของผักได้ 
ดังน้ัน ผลิตภัณุฑ์ท่ีได้จากธรรมชาติจึงเป็นทางเลือกหน่ึงท่ีจะนำมาใช้ทดแทนสารเคมีในข้ันตอนการล้าง

1.2 วัตถุประสงค์และขอบเขตงานวิจัย

1.2.1 ศึกษาภาวะท่ีเหมาะสมต่อการสกัดสารประกอบทีเนอลิกจากเมล็ดหว้า โดยปัจจัยท่ีแปร 
ได้แก่ อิทธิพลของตัวทำละลาย ระยะเวลา และอุณหภูมิท่ีใช้สกัด เพ่ือ'ให้ได้สารสกัดเมล็ดหว้าที่มี 
ประสิทธิภาพต่อการยับยั้งการเจริญของแบคทีเรียก่อโรคบางชนิด ได้แก่ Escherichia coli, 
Salmonella Typhimurium และ Staphylococcus aureus

1.2.2 ศึกษาการประยุกต์ใช้สารสกัดเมล็ดหว้ากับโหระพาสดเพื่อลดจำนวนแบคทีเรียทั้งหมด 
(total bacterial count) และ Escherichia coli โดยปัจจัยท่ีแปรได้แก่ อิทธิพลของเวลาแซ่และ 
ความเข้มข้นของสารสกัด

1.2.3 ศึกษาอายุการเก็บรักษาของสารสกัดเมล็ดหว้าท่ีภาวะอุณหภูมิห้องประมาณ 27 ± 2 
องศาเซลเซียส เป็นเวลา 4 เดือน
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1.3 ประโยชน์ที่จะได้รับจากการวิจัย

1.3.1 ได้ทราบภาวะที่เหมาะสม ได้แก่ ชนิดตัวทำละลาย ระยะเวลา และอุณหภูมิ ต่อการ 
สกัดสารประกอบทีเนอลิกจากเมล็ดหว้า เพ่ือให้ได้สารสกัดเมล็ดหว้าท่ีมีประสิทธิภาพต่อการยับยั้งการ 
เจริญของแบคทีเรีย Escherichia coli, Salmonella Typhimurium และ Staphylococcus aureus

1.3.2 สามารถนำสารสกัดเมล็ดหว้าไปประยุกต่ใช้กับโหระพาสดเพื่อลดจำนวนแบคทีเรีย 
ท้ังหมด (total bacterial count) และ Escherichia coli ได้

L3.3 ได้ทราบถึงอายุการเก็บรักษาของสารสกัดเมล็ดหว้าท่ีภาวะอุณหภูมิห้องซ่ึงมีความสำคัญ 
ต่อการนำสารสกัดเมล็ดหว้าท่ีได้ไปใช้ประโยชน์
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