





























	บทที่ 5 วิจารณ์ผลการทดลอง
	5.1 ศึกษาลักษณะทางกายภาพของผลเสาวรส (Passion Fruit) และลักษณะทางกายภาพและเคมีของเนื้อเยื่อหุ้มเมล็ด (Juicy Passion Arillus Tissue)
	5.2 ศึกษาผลของภาวะการอบในช่วงที่ 1 ที่มีต่อผลิตภัณฑ์
	5.3 ศึกษาผลของค่า Aw ของไส้เสาวรสเริ่มต้น และ ระยะเวลาอบในช่วงที่ 2 ที่มีต่อคุณภาพของพัฟเพสตรีไส้เสาวรสแช่แข็ง หลังจากนำมาทำให้ร้อนด้วยไมโครเวฟ
	5.4 ศึกษาผลของอุณหภูมิและระยะเวลาเก็บที่มีต่อพัฟเพสตรีไส้เสาวรสแช่แข็ง


