





































	บทที่ 4 ผลและวิจารณ์ผลการวิจัย
	4.1 วิเคราะห์องค์ประกอบทางเคมีของกระเทียม
	4.2 ศึกษาวิธีและสภาวะที่เหมาะสมในการกำจัดไขมันออกจากกระเทียม
	4.3 การสกัดแป้งออกด้วยเอนไซม์อัลฟาอะมัยเลส
	4.4 วิเคราะห์องค์ประกอบของผลิตภัณฑ์เสันใยอาหารจากกระเทียมที่ผลิตได้
	4.5 นำเสันใยอาหารที่ผลิตได้มาทดลองใช้ในผลิตภัณฑ์


