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วิธีการทคลอง

4 .1 การทาความIร ็วของอากาศ

4 .1 .1  วัคความเร็วของอากาศบริเวณตรงหางออกของอากาศร้อนขาออก ถ]
ตาแหน,งที( ? ) - ( £ )  (รูปท 5 .1 )

4 .1 .2  เป ิด เคร ืองเป าอากาศ แรววัดความเร็วอากาศรวยแอน'นโมมิเฅอร,’
พร้อมจับเวลานาน 3 นาห ทา 3 ฟ้าของแต่ละตาแหน่งทีวัค

4 .1 .3  นาข้อมูลหงหมดมาหาค่าเฉล็ยของความเร็วอากาศ

4 .2  ก ารหาค่าความเร ็วต ู่',าศ ุคของการเกิดฟลูอไคเขหัน

4 .2 .1  ใฟ้คอลัมน์ที่ทารวย P le x ig l a s s  ทีมีเสันผ่านศูนยกลาง 6 .8  ซม. และ 
เครื่องเปาอากาศหี๋มวาล์วปรับอัตราการไหลของอากาศไร

4 .2 .2  ใส่ข้าวโพดลงในคอลัมน แรวเริมผ่านอากาศทีอัตราการไหลตา  ๆ ก่อน 
แรวค่อย  ๆ เพ่ิมข้ํน

4 .2 .3  บันทึกอัตราการไหลของอากาศกับความดันลคของมานอรเตอร'’ มาเทียนกราฟ 
ในส์เทล lo g - l o g  โดยแกนตํ้งเปนความดันลด ส่วนแกน'นอนเทีนความเร็วของอากาศ

4 .3  การหาความจุความร้อนของข้าวโพค (รูปที 4 .1 )

4 .3 .1  ข้งเมล็ดข้าวโพด 600 กรัม และลูกทึนเหล็ก 500 กรัม ทีหราบข้าหนัก 
แน่บอน จากน้ันนาไปอบทีอุณหภูมิ 8 0 ‘ข นาน 5 ข้วโมง (จนข้าหนักกงที)

4 .3 .2  ตวงข้ากลันมา 700 ขม? ใส่ลงไปในกระติกข้า บันทึกอุณหภูมิของข้า

4 .3 .3  ข้งเมล็ดข้าวโพดทีผ่านการอบมา 500 กรัม (ทีทราบข้าหนักแน่นอน) จากน้ัน 
รีบเทใส่กระติกข้าแรวรืบปิดฝา กวนข้าตลอดเวลาพร้อมกับวัคอุณหภูมิของข้าจนกระหังอุณหภูมิของ 
ข้าคงหี่ใหับันทึกค่าไวั ทา 3 ฟ้า
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4 . 3 .4  ๗ ลี่บนราว'โพดเฟ้นลูกปืนเหล็กแทน วิธีการทคลองทาl î iu i ดียวกัน แต่ใป็
ฟ้ากลั่น 400 ชม?

รูปที 4 .1  1ครองมือหาความจุความร้อนของราวโพค

4 .4  การอบแห้ง แบ่งออกเฟ้น 2 ส่วนคึอ

-  การใรลานฅาก
-การใรเหคนิคฟลูอไคเชนัน

4 .4 .1  การๆ.รลานตาก
4 .4 .1 .1  หาความสืนก่อนตากราว'โพคห้วยเครืองวัคความ!น (ฟ้าหนักเฟ้ยก)

D ole 400 M o is tu re  T e s t e r  และหาป?มาผแอฟลาหอกไ}น B ก่อนอบห้วยวิธี HPLC
(คูการวิเคราะห‘ในภาคผนวก ฉ)

4 . 4 .1 .2  นาราวโพคไปตาก 01 ลานตากบนใณนัเมนต ตุงแต่ 
เวลา 8 . 00- 17.00  น . ในวันทีห้องห้าอากาศแจ่มใส์ และเกลี่ยราวโพคให้มืความหนา 2 ชม.
ในทุก  ๆ 1 นัวโมง จะเกลัยเทีอพลิกหฟ้าของราวโพคและตรวจวัคความ?}นของราวโพค จนกระทัง 
ไห้ร้อยละความ?(นราวโพคหลังการตาก 1 4 .5  (รูปที 4 .2 ,  4 .3  และ 4 .4 )  เก็บราวโพคใส่ 
กระสํอบและเย็บ'ไปและกลับแต่ละเทียวไมต่ากว่า 11 เข็ม (รูปที 4 .5 )
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4 . 4 . 1 .3  น"า ชาวโพดเก็บในโกคังเฟ ้นเวลา 1 เดือน (รูปที่ 4 .6 )
4 . 4 .1 . 4  เมือเก็บชาวโพดครบ 1 เดือนแรว ส่มตัวอย่างมากระส่อบละ 

2 กิโลกรัม เทือหาปริมาณแอพ่ลาหอกชัน B รวยวิธี HPLC

4 .4 .2  การใชเทคนิคฟลอิไดเซชัน
4 .4 .2 .1  หาความสินก่อนอบของชาวโพดรวยเครื่องวัดความสิน D o le  400 

M o is tu r e  T e s t e r  (ฟ้า-หนักเฟ้ยก) หาปริมาณแอฟ่ลาหอก?น B1 รวยวิธ ี HPLC และชังฟ้าหนัก 
ก็าซแอลทืจีก่อนอบแป้ง

4 . 4 .2 .2  เป ิดเครื่องใฟ้ความรัอน, เป ิดเคร ื่องเปาอากาดและเคร ื่องป ้อน
ชาวโพด

4 . 4 .2 . 3  รอ่สักครู่หนิ่งเพื่อใป้ระบบIชาส่ส่ภาวะคงที (รูปที 4 .7  และ 4 .8 )  
เมื่อระบบเชาส่ส์ภาวะคงที่แรว บันหกอุณหภูมิสิงกระเปาะแป้งและเฟ้ยกของอากาด อ่านค่า
กระแดไฟฟ้าของเครือง เปาอากาดและเครืองป้อนข้าวโพด

4 . 4 .2 .4  เก็บตัวอย่างชาวโพดเทีอหาความสิน บันทึกอุณหภูมิอากาศวัอนเชา 
และออกจากเครืองอบแป้ง รวมสิงความดันลดจากปิทอฅทึว (เท ือหาความเร ็วลม) ท ุก ๆ  10 นาที 
เฟ ้น เวลา 1 ชัวโมง (รูปที่ 4 .8 )

4 . 4 .2 .5  เมื่อจบการทดลองในแต่ละคร็ง ใป้หาปริมาณชาวโพดทีรางภายใน 
เครือง ปริมาณชาวโพดสิงหมดทีออกจากเครือง และฟ้าหนักก็าชแอลทืจีทีใช

4 .4 .2 .6  เปลี่ยนค่าตัวแปรต่าง  ๆ เช่น ความสินชาวโพดเริมดัน ความดง 
ของเบคสินล่าง, อุณหภูมิของอากาดรัอนทีใชอบแป้ง และอัตราการป้อนชาวโพด

4 .4 .2 .7  นาชาวโพดที่ผ่านการอบแป้งใส่กระส่อบ แรวเย็บปากกระส่อบ 
รวยเมือกปานเฟ้นคู่ เย็บไปและกลับเที่ยวละไม่ฟ้อยกว่า 11 เข็ม (รูปที1 4 .5)

4 . 4 .2 .8  บาชาวโพดเก ็บไวัในโกดังเฟ ้นเวลา 1 เดือน (รูปที 4 .6 )

4 . 4 .2 .9  เมื่อเก็บชาวโพดครบ 1 เดือนแรว ส่มตัวอย่างมากระฟ้อบละ 
2 กิโลกรัม เพื่อหาปริมาณแอฟลาหอกชัน ร ใ รวยวิธี HPLC
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รูปท่ี 4 .2  การIหIมล็คข้าวโพคลงบนลาบตาก

รูปท 4 .3  การIกลียIมล็คข้าวโพค
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รูปท 4 .5  กระส่อบพัวโพดทผ่านการอบแห้งแล้ว
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รูปที น . 8 ๙ภาวะการเกคฟลูอไคเซชัน?ทนทางออกของเมล็คชาวโพค
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