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Sugarcane bagasse is one of the most abundant low-cost lignocellulosic 
materials in the world. It consists of 46.7% cellulose, 28.89% hemicellulose, and 
13.83% lignin (dry basis). The cellulose and hemicellulose o f sugarcane bagasse can 
be hydrolyzed by microbial hydrolysis into glucose and other fermentable sugars, 
which can be further served as feedstock in the fermentation process to produce 
bioethanol. The aim of this research was to investigate the possibility of using 
bagasse as a raw material to produce glucose by microbial hydrolysis using bacteria 
isolated from Thai higher termites, M icro cero te rm  sp. The effects of particle sizes 
(40-60, 60-80, and > 80 mesh), and bacterial strains (A 002 and M 015) isolated 
from Thai higher termites on microbial hydrolysis were investigated at 37°c in order 
to determine optimum conditions for a maximum glucose concentration. From the 
results, the highest glucose concentration of 0.46 g/L was obtained by using strain 
A002 with > 80 mesh bagasse at 8 h. In order to compare glucose production, the > 
80 mesh bagasse was hydrolyzed enzymatically using a commercial enzyme, which 
was cellulase produced from A sp erg illu s  u iger. The results revealed that the 
hydrolytic activities of both strains were found to be as high as that of commercial
enzyme.
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ชานอ้อยเป็นผลผลิตพลอยได้ชนิดหน่ํงจากเกษตรกรรม องค์ประกอบของชานอ้อยาI น 
ประกอบไปด้วย เซลลูโลสร้อยละ 47 เฮมิเซลลูโลสร้อยละ 29 และลิกนินร้อยละ 14 เซลลูโลสและ 
เฮมิเซลลูโลสในชานอ้อยนั้น สามารถเปลี่ยนไปเป็นนํ้าตาลกลูโคสและนํ้าตาลอื่นๆได้โดย 
กระบวนการย่อยด้วยแบคทีเรียช่ํงน้ําตาลท่ีผลิตได้น้ันสามารถใช้เป็นวัตถุดิบต้ังด้นในการผลิต 
เอทธานอล วัตถุประสงค์หลักของงานวิจัยน้ีคือ การศึกษาความเป็นไปได้ของการใช้ชานอ้อย เพ่ือ 
เป็นวัตถุดิบต้ังด้น สำหรับกระบวนการย่อยด้วยเอนไซม์ โดยแบคทีเรียท่ีได้จากปลวกช้ันสูง ตัว 
แปรท่ีศึกษาในงานวิจัยน้ีประกอบไปด้วย ขนาดของอนุภาคของชานอ้อย (40-60, 60-80, และ 80 
เมช) ปริมาณมอลสกัดในตัวกลางที่มีอาหารเลียงเชือ้(12 กรัมต่อลิตร 10 กรัมต่อลิตร 8 กรัมต่อ 
ลิตร และ 6 กรัมต่อลิตร) และสายพันธุของแบคทีเรีย (สาพันธุ เอ 002 และ เอ็ม 015) การวิเคราะห์ 
เชิงคุณภาพและปริมาณของน้ําตาลที่ได้น้ันถูกวิเคราะห์โดยเครื่อง HPLC (high performance 
liquid chromatography) ท่ีใช้ตัวช้ีวัดแบบ Refractive Detector จาการวิเคราะห์พบว่า ปริมาณ 
น้ําตาลกลูโคสสูงสุดประมาณ 0.459 กรัมต่อลิตรท่ี ช้ัวโมงท่ี 8 ได้มาจากการย่อยชานอ้อยขนาด 80 
เมช ด้วยแบคทีเรียสายพันธุ เอ 002 โดยปริมาณของมอลสกัด 10กรัมต่อลิตรในตัวกลางท่ีมีอาหาร 
เล้ียงเช้ือและปริมาณของน้ําตาลกลูโคส ท่ีได้จากการย่อยชานอ้อยขนาด 80 เมชด้วยแบคทีเรียท่ี 
แยกได้จากปลวกช้ันสูงถูกนำมาเปรียบเทียบกับปริมาณน้ําตาลกลูโคสท่ีได้จากการย่อยชานอ้อย 
ด้วยเอนไซม์เซลลูเลส จาก Aspergillus Niger จากการวิเคราะห์ค้นพบว่าแบคทีเรียจากปลวกช้ันสูง 
มีความสามารถในการย่อยชานอ้อยไปเป็นกลูโคสไดดเทียบเท่ากับการใช้เอนไซม์เซลลูเลส
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