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สรุปพรการทครอง
5.1 การดัดแปรแข้งมันสำปะหลังธรรมชาติด้วย ปเกิริยา cross -  l in k in g

โดยใช้ Nb3 P3 09  นบว่า ความเข้มข้นของ Na3 Pa° 0  0*20-0.30 โคยน้ําหนักนช้ง

แห้ง) และทลาของปฐิกิริยา <4-6 ชั่วโมง) มีปฐิลัมนันธต่อปเกิริยา cross - l in k in g  ใน 
ทิศทางเสริมกัน กล่าวคีอ เม่ือความเข้มข้นของ Na3P3°9 กันเวสาของปîjกิริยาเน่ิมข้ีนความ 
หนีคของแข้งเปียกท่ีอุทเหสมี 95 องศาเซลเซียส อุณหภูมิ 95 องศาเซลเซียส นาน 30 นาที

และผลต่างระหว่างความหนีคใน hea ting -coo lin g  cycle จะลดลงแสดงว่าแข้งมันสำปะนลัง 
เช่ือมขวางท่ีได้มีเสถียรสานความหนีดมากข้ีน

5.2 ปริมาทเฟ่อสฟ่อร้สท่ีเน่ิมในแข้งมันสำปะหลังเช่ือมขวางจะIน่ิมดามความเข้มข้นของ

Na3 P3 0 3  และเวลาของปฐิกิริยาทิเนิมขีน แต่ค่าการละลายและกำลังการนองตัวของแข้งมัน

สำปะหลังเชิอมขวางจะมีค่าลดลง

5.3 การดัดแปรแข้งมันสำปะหลังธรรมชาติด้วย ป^กิริยา cross - l in k in g

โดยใช้ Na3 P3 0 3  ท่ีสาวะความเข้มข้นร้อยละ 0.30 (โคยน้ําหนักแข้งแห้ง) และเวลาของ 
ปแกิริยา 4 ช่ัวโมง นบว่า แข้งมันสำปะหลังเช่ือมขวางท่ีใด้มีความหนีคท่ีเสถียรใน hea ting 

coo ling  cyc le  มากกว่าท่ีสาวะอึน  ๆ จึงเหมาะทิจะนำไปคีกษาสาวะท่ีเหมาะสมในการ

ดัดแปรแข้งมันสำปะหลังเช่ือมขวางด้วยปฐิกิริยา o x ida tion
5.4 การดัดแปรแข้งมันสำปะหลังเช่ือมขวางด้วยป]]กิริยา ox ida tion  โดยใช้

NaOCl นบว่าแข้งมันสำปะหลังดัดแปรท่ีได้มีความหนีคของแข้งเปียกใน heating - coo ling  
cyc le  สงกว่าความหนีดของแข้งมันสำปะหลังเชีอมขวาง ฑังนีความหนีดของแข้งดัดแปรท่ี'ได้จะ

ช่ืนกับความเข้มข้นและเวลาของป]]กิริยา โดยทิความเข้มข้นของ NaOCl (ร้อยละ 3.00-
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5.00 โคยน้ําหนักแห้งแห้ง) แระเวลาของ ill] กิริอา (4-6 ช้วโมง) เป็นคัวแปรฑ่ิมํผลทำ'ให้ความ 
หนีคของแห้งมันลำปะหลังคัคแปรลคลงใน heating - coo ling  cycle นอกจากนิ NaOCl

และเวลาของป)]กิริยา เป็นคัวแปรท่ีมีผลค่อเสถียรภานความหนีคของแห้งมันลำปะหลังคัคแปรใน 
heating - coo ling  cycle โคอเมิอความเข้มข้นของ NaOCl เนิมขึน เสถียรภานความ 
หนีคของแห้งมันลำปะหลังคัคแปรในช่วง heating ลคลงเล็กนัอยแค่ในช่วง coo ling  เสถียร 
ภานความหนีคของแห้งมันสำปะหลังคัคแปรจะเนิมขีน แค่เมีอเวลาของปฐิกิริยาเน่ิมข้ินแห้งมันสำ- 
ปะหลังคัคแปร จะมีเสถียรภานความหนีคใน heating - coo ling  cycle เนิมขิน

5.5 ปริมาถเคารบอกชิลของแห้งมันลำปะหลังคัคแปร จะเน่ิมคามความเข้มข้นของ

NbOCI และ เวลาของปภุ๊กิริยา ท่ิเน่ิมช้ิน มีผลให้แห้งมันลำปะหลังคัคแปรมีค่าการละลาย

และกำลังการนองคัวเน่ิมข้ีน นอกจากนีแห้งมันลำปะหลังคัคแปรอังเกิคการดินคัวนัอยลง

5 . 6  ปริมาถเการใข้แห้งจะมีผลค่อความหนีคของแห้งเนียกใน heating - coo ling

cycle คังนั้นการนำแห้งมันสำปะหลังธรรมชาติ และแห้งมันลำปะหลังคัคแปรไป'ใช้ในงานที่คัอง 

ผ่านกระบวนการให ้ความร้อนเป ็นเวลานาน คัองคำนีงถีงเสถียรภานความหนีคของแห้งเห้ยกใน

heating -  coo ling  cycle นบว่า แห้งมันลำปะหลังธรรมชาติไม่ควรใข้ความเข้มข้นของ 

แห้งเกินร้อยละ 5 ( โ ค อน้ัาหนักแห้งแห้ง) ส่วนแห้งมันลำปะหลังคัคแปรไม่ควรใช้ความเข ้มข้น  

ของแห้งเก ินร้อยละ 8 (โคยนำหนักแห ้งแห้ง) แห้งเปียกจีงจะมีความหนีคฑิ่เสถียรใน

heating -  coo ling  cycle

ข้อเสนอแนะ

งานวิจัยน้ีไคัดิกษาข้อมลเกียวกับภาวะฑ่ิเหมาะสมในการคัคแปรแห้งมันสำปะหลังคัวอ 
ป)]กิริยา c ro s s - lin k in g  และ o x id a tio n  ชิงสามารถใช้เป็นข้อมลนีนจานลำหรับอุคสาหกรรม 
การคัคแปรแห้งมันสำปะหลังในประเฑค และเป็นแนวทางลำหรับผุ้ท่ํสนใจดิกษาการคัคแปรแห้งมัน- 
ลำปะหลังเน่ิอปรับปรุงสมบัติของแห้งให้เป็นฑํคัองการค่อการนำไปใช้ประโยชน้ัไคัมากช้ิน คังน้ัน

เน่ือให้แห้งมันสำปะหลังคัคแปรสามารถนำไปใช้ประโยชน้ัในอุคสาหกรรมค่าง  ๆ ไค้อย่างกว้าง 
ขวาง จีงควรจะมีการดิกษาวิจัยค่อไปคังนี

1 . ดิกษาการนำแห้งมันลำปะหลังคัคแปรไปใช้ในผลิคภัเน'ทอาหารฑ่ํคัองผ่านกระบวนการ
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ให้ความร้อน การพสมที่รนแรง และ/หริอมํภาวะที่เป ็นกรค เช่น พลิฅภัเ11*ท'ซอสมะเขํอเทศ

ซอสหอยนางรม เป็นต้น

2 . คิกษาการเค็ม a d d i t i v e  บางชนิคลงในขันคอนการคักแปรแป็งมันสำปะหสังเนีอ 

ให้แป็งมันสำปะหลังคัคแปรฑีไต้สามารถนำไปใช้เป็นกาวสำหรับค็คกระคาษมวนบุหรี่ ชิ่งช่วยลคคลย 

การต้าในต้านการนำเช ้ากาวค็คกระคาษมวนบหรี่จากค่างประเทศ
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