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สุวรรณ หล่อวิวัฌนพงด ์ ะ การ เก็บรักษามะนาวในภาชนะบรรจุประเภททีลมพลาสติกใน
บรรยากาศคัคแปลง (MODIFIED ATMOSPHERE STORAGE OF LIMES IN SELECTED
PLASTIC FILMS) อ.ทีปรึกษา ะ รศ.ดร.ชัยยุทธ ธัณูพิทยากุล, 190 หน้า.

งานวิจัยนํ้ได้คืกษาก็งการ เก็บรักษามะนาวลดในภาชนะบรรจุประเภททีล์มพลาสติก ทีอุณหภูมิ 
า0±2 *c ความซ้ํนสัมพัหธ 8 5 - 90% ชังบรรยากาศดัดแปลงจะเกิดขนโดยธรรมชาติ และจะช่วยยืดอาย ุ
การเก็บรักษามะนาวสดไค้นานขํ้น โดยการทดลองขนแรกไค้วัคอัตราการหายใจของมะนาวที 10±2 °c 
และไค้คืกษาสมบัติในค้านการชัมผ่านไอน้าและกาซของทีล่มพลาสติกชนิดต่าง  ๆ 5 ชนิด ไค้แก' 
C e llophane /LD P E , OPP/LDPE, PP, LDPE และ HDPE จากนํ้นนาทีล่มพลาสติกดังกล่าวมาใข้บรรจ ุ
มะนาวหผ่านการฆ่าเชอรามาแค้ว โดยนิดผนิกให้สนิทภายใต้บรรยากาศปกติ แล้วนาไปเก็บรักษาไว้ท 
อุณหภูมิดังกล่าว พบว่าบรรยากาศดัดแปลงทีเกิดธนในทีลมพลาสติกชนิดต่าง  ๆ มีดังน้ํคือ ทีลม 
Cellophane/LDPE จะให้ความเข้มชันของกาชออกซิเจนประมาณ 0-4% คาร'บอนไดออกไซด์ 7-8%
ทีลม PP และ OPP/LDPE จะให้ความเข้มข้นของกาซออกซิเจน 0-4% คารบอนไคออกไซด์ า4-16%
ส่วนทีลม LDPE และ HDPE จะให้ความเข้มข้นของกาชออกซิเจน 14-19% คารบอนไดออกไซด์ 2-6%
ทีลม PP , OPP/LDPE และ Cellophane/LDPE จะทาให้มะนาวทีเก็บรักษาไว้ 4 สัปดาห มีลักษณะสืหิว 
เป้นสื1น้าตาล คุณภาพทางเคมีต้อยลงมากและกล่นรสหิดปกติไป ส่วนมะนาวท่ีเก็บในทีล่ม HDPE และ LDPE 
ไว ้ า4 สัปดาห์ ย ัง คงลักษณะสดเต่งรวมห้ํงสมบัติทางเคมีไม แ่ตกต่างอัน จากนนไค้เลือกทีล่ม HDPE มา 
เก็บรักษามะนาวทีมีอายุการเก็บเกียว 4 และ 5 เดือน โดยไค้คืกษาผลของการมีสารดูดกาซเอทธิล่นใน 
ภาชนะบรรจุด้วย พบว่าการเก็บรักษามะนาวทีมีอายุการเก็บเกียว 4 เดือน จะให้ผลดืมาก สามารถเก็บ 
รักษามะนาวไว้ไค้ 4 เดือน โดยมีเปอรัเซนตการเน่าเสืยน้อยมุาก คือ 0-1.25% และมะนาวยังคง 
สด เต่ง เทียงแต่สืหิวเปล่ยน เป้นสืเหลือง คุณภาพทางเคมีเปล่ยนแปลงน้อยมาก ส่วนกล่นรสใกล้เคียงอับ 
ของสดมาก การประเมินผลด้วยการนาไปประกอบเป้นอาหารไค้รับการยอมรับ 100% สาหรับผลของ 
สารดูดกาซเอทธิล่นสุามารถชลอการเปลืยนสืหิวของมะนาวไค้ดืกว่าการไม่ใข้สารดูดกาซเอทธิล่น และ 
สามารถชลอการ เปลียนฺสืหิวของมะนาวทีมีอายุการเก็บเกียว 4 เดือน ไค้ดีกว่ามะนาวทีมีอายุการเก็บเก่ียว 
5 เดือน โดยทีมะนาวทีมีอายุการเก็บเกียว 4 เดือน ยังคงมีล่เขยวปนอยู่ แม้เก็บรักษาไว้เป้น เวลานาน 
ล ่ง  4 เดือน
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M o d if ie d  atm osphere s to ra g e  to  ex tend  th e  s h e l f  l i f e  o f  l im e s  in  
p la s t i c  f i lm s  a t  10±2°C and 85-90% RH was s tu d ie d .  A t f i r s t  th e  r e s p i r a t io n  
r a te  o f  l im e  a t  10± 2 ° c  and th e  p e rm e a b i l i t y  to  gases and vapou r o f  th e  f i v e  
s e le c te d  f i lm s  ie .  C e llophane /LD P E , OPP/LDPE, p p 1 LDPE and HDPE were  
d e te rm in e d . F u n g ic id e  t r e a te d  lim e s  were then  sea le d  unde r a tm o sp h e r ic  
c o n d it io n  in  th e se  packag in g  f i lm s  and k e p t a t  10±2°c and 85-90% RH. The 
r e s u l t in g  m o d if ie d  a tm ospheres in  th e  s e le c te d  f i lm s  were ะ 0-4% <ว2 and 7-8% 
C02 f o r  C e llophane /LD P E ,0-4% 0 and 14-16% CO f o r  pp and OPP/LDPE and 14-19%
0 2 and 2-6% C02 f o r  LDPE and HOPE. PP, OPP/LDPE and Ce llophane/LDPE f i lm s  
gave a n a e ro b ic  c o n d i t io n  and caused th e  l im e s  to  d e ve lo p  brown c o lo r  s k in ,  
o f f  f la v o r  and low  chem ica l g u a l i t ie s  in  4 weeks. On th e  o th e r  hand , lim e s  
packaged in  HDPE and LDPE s t i l l  r e ta in e d  th e  same o r ig in a l  ch em ica l p r o p e r t ie s  
a f t e r  14 weeks s to ra g e ; th e y  were s t i l l  f r e s h  and t u r g id  b u t  w i th  y e l lo w  s k in  
c o lo r .  N e x t, HDPE was s e le c te d  f o r  s to ra g e  o f  lim e s  to  s tu d y  th e  e f f e c t s  o f  
m a tu r i t y  and e th y le n e  a b so rb en t on th e  f r u i t  q u a l i t y  in  th e  packages . The 
4-m onth h a rv e s te d  lim e s  gave b e t t e r  q u a l i t y  th a n  5-m onth h a rv e s te d  samples  
a f t e r  s to ra g e  f o r  4 months w i t h  o n ly  0 -1 .2 5  p e rc e n t s p o i la g e .  The lim e s  were  
s t i l l  f r e s h  b u t  w i th  y e llo w  s k in .  There were l i t t l e  chem ica l q u a l i t y  changes, 
and th e  f l a v o r  was as good as th e  f r e s h  l im e s . O rg a n o le p t ic  t e s t  r e s u l t s  
from  coo k in g  t r i a l  showed 100% a ccep tance . The e th y le n e  a b so rb e n t had an 
e f f e c t  on r e ta r d a t io n  o f s k in  c o lo r  change; i t  c o u ld  r e t a in  th e  c o lo r  o f  
4-m onth h a rv e s te d  lim e s  b e t t e r  th an  the  5-m onth h a rv e s te d  lim e s  and the  
4-m onth h a rv e s te d  lim e s  s t i l l  r e ta in e d  some g reen c o lo r  a f t e r  4 months in  
s to ra g e .
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