
สรุปผลการทคลองและข้อ เสนอแนะ

จ ากการว ิ จ ั ย ท้ังหมดสรุปผลไค้กังน้ั

า . อัตราการใข้ออกซิเจนและอัตราการคายกาชคารบอนไดออกไชดของมะนาวที 

อุณหภูมิ 10±2 °c ความชนอัมพัทธ์8 5 - 90% เท่ากับ 1-5444 มิลลิลิตร/ชัวโมง/กิโลกรัม และ 

2 . 0 3 1 7  มิลลิลิตร/ชัว'โมง/กิโลกรัม ตามลาคับ

2 . อัตราการซิมผ่านไอน้าของทีลม Ce llophane/LDPE ทีค่าสูงสุดคือ 15-22  
กร ัม /24 ช ัวโมง/ตารางเมตร ส่วนทีลม OPP/LDPE, PP, LDPE และ HDPE ทีค่าใกล้เคียง 

กัน โดยอยู่ในข่วง 3 -6 8 -6 .2 6  กร ัม /24 ซ ัวโมง/ตารางเมตร ส่วนอัตราการซิมผ่านของ 

กาซออกซิเจนและคาร'บอบไดออกไซคนน ทีลม Ce llophane/LDPE ทีค่าต,าสุด รองลงมา 

คือ OPP/LDPE, PP, LDPE และ HDPE

3- การ เก็บรักษามะนาวสคทีอุณหภูมิ 10±2'c ความซ้ํนสัมพัทธ์ 85-90% โดย 
คืกษาผลของอายุการ เก็บรักษาและชนิดของทีลมพลาสติกทีใข้เก็นภาชนะบรรจุ พบว่าชนิดของทีลม 
พลาสติกทีผลต่อความเข้มข้นของกาชออกซิเจนและคารบอนไดออกไซด์}าายในภาชนะบรรจุอย่าง 
ทีนัยสากัญทางสถิติทีระดับความเชือมัน 95% ทีระยะสมดุลของทีลม Cellophane/LDPE ทีความ 
เข้มข้นของกาซออกซิเจน 0-4% ความเข้มข้นของกาซคารบอนไดออกไซด์ 7-8% ทีลม OPP/ 
LDPE และ PP น้ัน ความเข้มข้นของกาซท้ังสองใกล้เคียงกัน คือ ออกซิเจน .0-4% คารบอน- 
ไดออกไซด์ 14-16% ทีลม LDPE และ HDPE ทีความเข้มข้นของกาซท่ีไม่แตกต่างกันอย่างที 
นัยสาดันูทางสถิติทีระคับความเชือมัน 95% โดยทีความเข้มข้นของกาซออกซิเจนในช่วง 14-19% 
ส่วนความเข้มข้นของกาซคารบอนไดออกไซด์ในช่วง 2-6% ทีลมทีไม่เหมาะสมในการบรรจุ 
มะนาว คือทีลม OPP/LDPE, PP และ Cellophane/LDPE ซิงทา'ให้มะนาวทีผิวสื'น้าตาลและ 
เน่าเสืย 100% ทีอายุการเก็บรักษาเทียง 6 สัปดาห์ ส่วนคุณภาพทางเคมีและคุณภาพจากการ 
ประเมินผลทางประสาทสัมผัสค้อยลงมาก โดยจานวนคนทียอมรับมะนาวทีเก็บในทีล่มท้ัง 3 ชนิด 
ทีประมาณ 23-33% เท่าน้ัน ทีลมทีเหมาะสมในการบรรจุ คือ ทีลม HDPE และ LDPE ซิงไค้ 
เก็บมะนาวไว้ 14 สัปดาห์ โดยทีลมท้ังสองให้ผลไม่แตกต่างกันอย่างทีนัยสาดันทางสถิติทีระกับ



ความLชือมัน 95°/° ต่อสืผิวของมะนาว คุณภาพทางเคมี และการประเมินผลทางประสาทสัมผัส 
การสูญเกียน้าหนักของมะนาวในพีลมทงส์องมีเพียงไม่เกิน 3% และมะนาวยังคงสคและเต่ง

I I I

สาหรับอายุการเก็บรพั!ษามีผลต่อคุณภาพทาง เคมีอย่างมีนัยส’าคัญทางสถิติพีระคับความเชอมัน 95% 
แตไม่ทาให้ปริมาณวิตามินชีลดลงอย่างมีนัยสาค้ญทางสถิติพีระคับความเชือมัน 95% เปอร,’เซนต 
การยอมรับของน้ามะนาวในพีลม HDPE และ LDPE เท่ากับ 60 และ 70% ตามลาคับ พีอายุ 
การเก็บรักษา ท  สัปดาห์

4. การ เก็บมะนาวสดในพีลม HDPE พีอุณหภูมิ 10±2*c ความช้ํนสัมพัทธ์’ 85-90% 
โดยกิกษาผลของอายุการเก็บรักษา อายุการเก็บเกัยว และสารดูดกาชเอทธิลีนต่อคุณภาพของ 
มะนาวสด พบว่าคุณภาพทางเคมีของมะนาวทุกชุดลดต,’าลงเล็กน้อย แต ่ไม่มีผลต่อปริมาณวิตามินชี 
อย่างมีนัยส*าค้ญทางสถิติพีระคับความเขีอมัน 95% การเก็บรักษามะนาวพีมีอายุการเก็บเกียว 
4 เดือน จะให้ผลดีกว่ามะนาวท่ีมีอายุการเก็บเก่ียว 5 เดือน โดยมีปริมาณกรคซิฅริกสูงกว่า 
ปริมาณเอทธานอฝ็ต่ากว่า สืผิวและกกินรสดืกว่า และมีเปอรัเชนตการ เน่าเสัยน้อยมากดือ 0- 
1.25% ชีงการเก็บมะนาว'นสามารถเก็บไว้ได้ 4 เดือน โดยพีมะนาวยังคงสดเต่ง เพียงแต่ 
สืผิวเปลียนเพีนกีเหลือง กกินรสใกล้เคียงของสดมาก การประเมินผลโดยการขิมมะนาวจาก 
การนาไปประกอบอาหารได้รับการยอมรับถึง 100% ผลของสารดูดกาซเอทธิลีนในภาชนะบรรจุ 
สามารถขิลอการเปลียนสีผิวของมะนาวพีมีอายุการเก็บเกียว 4 เดือน ได้ดืกว่ามะนาวพีมีอายุ 
การเก็บเกียว 5 เดือน โดยพีอายุการเก็บรักษา 4 เดือน ของมะนาวพีมีอายุการเก็บเกียว 
4 เดือนน้ัน มะนาวยังคงมีสืเขียวปนอยู่ ส่วนคุณภาพทางเคมีและการประเมินผลทางประสาท- 
สัมผัสให้ผลใกล้เคียงกับมะนาวพีมีอายุการเก็บเกียว 4 เดือน แต่ไม่มีสารดูดกาชเอทธิลีนใน 
ภาชนะบรรจุ
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ในการ เก็บรักษามะนาวสดน้ัน มะนาวพีใป็ต้องไม่มีบาดแผล รอยถลอก ชอกห้า หรือ 
ทิมแทงเป็นรู เมือบรรจุมะนาวในถุงพลาสติกแต้วต้องไม่เก็บเอาไว้พีอุณหภูมิห้อง เพราะจะทาให ้
มะนาวเปล่ียนเป็นสืเหลืองเร็วข้ํน และการบรรจุถุงน้ันไม่ควรบรรจุแน่นจนเกินไป เพราะการ 
ระบายอากาศไม่เพียงพอ ควรเก็บมะนาวพีมีอายุการเก็บเกียวประมาณ 4 เดือน ซึงมีเปอรัใซนต 
น้าค้ันประมาณ 43°/° ไม่ควร เก็บมะนาวทีมีอายุน้อยกว่าน้ั เพราะเปอรัเซนคนาค้ันจะน้อย ส่วน 
การเก็บมะนาวหีแก่จัดไป เมือเก็บมะนาวไว้เกินกว่า 4 เดือนแต้ว กลินรสจะไม่ค่อยดี

ในการดืกษาวิจัยต่อไปควรดืกษาผลของอัตราส่วนระหว่างน้าหนักต่อปริมาตรของช่องว่าง
I

ของอากาศภายใ'พ ทชนะบรรจุว1าอัฅราส่วนใดจะเหมาะสมพีสุด และมีการติดตามปริมาณของกาช
I

เอทธลืนในภาชนะบรรจุ ควรศกษาถงการขยายขนาดของภาชนะบรรจุพีให้ในการ เก็บรักษาให้ 
ใหญ่ขน พร้อมน้ังการออกแบบภาชนะบรรจุพีเหมาะสม
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