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ภาfttlนาท ท.

ทาท ง ห ี ่  1 ฟ ช  TI ปน«กวามข้นในเมลกข้าวโพ กพ ี ่ททาฑเฟ้นส i r a  ะลา fl
lia เฟ่ลร■ ไทa a กไปกกวามเข้มข้น 0 .3 %  ห่ีชุ้ฌนภูมิ 50 ป
IปีนIวลาTะทว่าง 1 ทง 5 วน

เวลากาทฟ  
(วน)

% กวามข้นไนเมเากข้าวโพก

1 34 - 35
2 39 - 43
3 42 - 43
4 39 - 43
5 39 - 43

คารางทึ่ 2 I i i a r iปนค ท าม ข้นใน.เ มล»เข ้!วโ น คหทาทาร-แข้ไโเสารทะล า 0

IฟÜรไคaaทไปกกวามเข้มข้น 0 .3 %  พี่ผนภูมิร ะหว่าง 30 
( อุณหภูมข้Ùง) ทง 60 ป เป็นเวลา 2 วน

รผนภูม 
( 'ป ้)

% กวามข้นในเมล็กข้าวโพก

30 39 - 4 0
40 3 9 -  4 1
50 40 - 43
60 4 0 - 4-3



1 1 2

คารางหี่ 3 เป3รเปนคกวามสับ'ในเมลคข้าวโพกที่หาทารเฟ่ในสารละ(ทย
คัลเฟ่Ûรไคฟ้อทไtîก^วาผIย้มค้นระหว่าง 0 .1  ถึง 0 .4 %
ท่ีaพ«ภู2 50 ป เถึนเวลา 2 วน

%ร ๐2
(นน./ป?มาคร)

% กวามสันในเมลกค้าวโพค

0 . 1 39 - 42
0 .2 40 - 43
0 .3 41 - 43
0 .4 COvfICT»

CO

คารางที่ 4 เปฟ้รเปนทน,'ไคันน้าวโพดท่ี'ไค้แระท่ี1หรอ'!นกากงากการบบโคย
ไค้เกรึ่ฟ ้งไ0 โคร?กที่กวามคันระหว่าง 139 ถึง 2 ,3 3 9  ก .ก .
คอคาร'าง ป .ม. โคกค้นอ่อนท่ีใค้มึธนาคฟ้นภาก 0 . 5 - 1 . 0  ม .ม .

กวามคัน
(ก .ก ./ค าร าง  ใ!.ม.)

กาเฉลี่ย
% น้าคันท่ีไค้

กาเฉลี่ย
% น้าคันที่เหสือในกาก

139 9 .4 4 3 4 .5 6
393 18 .57 2 6 .8 6
647 2 0 .1 3 2 5 .7 9
689 2 0 .8 3 2 4 .4 6

1 ,149 2 1 .7 7 2 2 .1 0
1 ,4 1 6 19 .57 2 6 .3 1
1 ,6 7 8 2 1 .1 5 2 6 .0 0
1 ,8 9 5 1 9 .7 0 2 6 .9 2
2 ,1 5 1 1 9 .9 8 2 7 .6 5  •
2 ,3 3 9 2 0 .5 3 2 9 .7 1
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คารางที่ 5 ฟชรเ!เนค์กÎ กไอมันสิฝ็ระในรูปกรคใ0สิสิ?เชองน้าสันข้าวโพค
ที่ไค้!ทกการนบโคยใข้เ?เรื่องไชโครสิ?!ที่?ทามสันระ«ว่าง 393 
กึง 2 ,1 5 1  ก .ก ./ค า ท ง  ï i .ม.

?ทามสัน
(. ก .ก ./ค าร าง  f i .ม .)

?|าเฉลย % กรคไชสันสิสระ 
ยชงแค่ละ?!?งฃชงการทคลอง 

PI?ง ท่ี 1 ?1รงท่ี 2

ค้าเฉลี่ยการทคลอง 
2 PITง

393 1 .7 3 1 .7 3 1 .7 3
1 ,1 4 9 1 .6 7 1 .7 2 1 .7 0
1,678 1 .6 4 1 .7 2 1 .6 8
2,151 ' .. . 1 ;• 66 1 .7 1 ]. 69

คาทงท ี่ 6 ค ้า๗ รร์อชกไ!}ค์ (มลสิชทวาเลนทก่ชนามัน 1 ก .ก .)
ฃชงน้าสันข้าวโพกที่ไค้:ทกการบีนโกยใข้เ?|รื่ชงไชโกรสิ?!
ที่?ทามสันระ«ว่าง 393 กึง 2 ,1 5 1  ก .ก ./ค าร าง  f i .ม.

?|วามสัน
(ก .ก ./ค าร าง  ป.ม. )

ค้า เฉลี่ยค้าเปชรชชกไ!๒ 
ชชงแค่ละ?เรงชองการทกุลชง 

fl?งท่ี 1 ?|ร้งท่ี 2

เท เฉ aยการทกลอง
2 ?1รง

393 19 .7 9 2 0 .3 3 2 0 .0 6
1 ,1 49 2 2 .1 2 2 2 .9 5 2 2 .5 4
1 ,6 7 8 2 2 .0 0 2 2 .8 8 2 2 .4 4
2 ,1 5 1 2 3 .0 0 2 2 .9 3 2 2 .9 7
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คารางนี่ 7 เปอแอ่นค Gum รากบ้ามันข้าวโV<คที่ไค้1จากการบีบโกย
ใน้เกรึ่องไอโครสิกนี่พามคนร-ะV(ว่าง 393 กง 2 ,1 5 1  ก .ก . 
ค่อคาราง ป.ม.

กวามมัน
(ก .ก ./ค าร าง  ป .ม .)

เก่าเฉลี่ย % Gumflองแคละกรงฃa ง 
การหคลอง

กร้งน่ี 1 กร้งน่ี 2

กาเฉลี่ย 
การหคลอง 
2 กรง

393 1 .9 1 2 .3 0 2 .1 1
1 , น 9 2 .1 7 2 .4 8 2 .3 3
1 ,6 7 8 1 .5 0 1 .9 3 1 .7 2
2 ,1 5 1 2 .0 2 1 .6 6 1 .8 4

คารางนี่ 8 I l i a n ปนค T ra n sm itta n c e  น่ี 276 nm. นองนามัน
น้าวโพflน่ีไก,:รากการบบโคยใน้เ flร ี่a งไปโกรล?เน่ีก'วามคัน 
ระหว่าง 393 'กง 2 ,1 5 1  ก .ก ./ค า ท ง  ป.ม. โคยการ 
เรืครางคัวยกลอโรฟ a รม''ไนมัคทส่วน 1  ะ 1 ,0 0 0

กวามมัน
(ก .ก ./ค าร าง  ป .ม .)

กา เฉลุย % T ra n sm itta n c e  นอง 
แคละกรงนองการทคลอง 

กรงน่ี 1 กรงน่ี 2

กำเฉลี่ย 
การทคลอง 

2 กรง

393 7 0 .1 1 7 1 .3 5 7 0 .7 3
1 ,1 49 6 9 .2 2 6 9 .1 4 6 9 .1 8
1 ,6 7 8 6 9 .1 5 6 8 .3 9 6 8 .7 7
2 ,1 5 1 6 7 .2 4 6 7 .2 5 6 7 .2 5



115

ทาทงท ี่ 9 เปอทปนกข้ามึนข้าวโทคที่ไท้และเปอทปบคที่เหลือโนกากจากการ-
บีบโคยใป้เf tîองไปโกrôftจากท้นอ่อนท่ีมึฃนาคอนุภา(•เ 0 .3 5 5 - 0 .5 ,
0 .5  - 1 .0  และ 1 . 0 - 2 . 0  ม.ม. ที่๓ ามคัน 1 ,1 4 9  ก .ก .
ก'อกาทง ป.ม.

*> 1 1 J 1 Jธนาคกนออน ๓ เฉลย (‘า เ ฉล ย
(ม .ม .) 1ปอทปนคข้ามึนที่ไท้ 1ปอท ปนคข้ามึนท่ี 1หลือในทา ก

0 .3 5 5 - 0 .5 '2 1 .9 1 2 1 .6 9
0 . 5 - 1 . 0 2 1 .7 7 22. 10
1 .0  - 2 .0 2 4 .8 7 2 0 .8 6

คาทงท ี่ 10 เปอทปนกข้ามึนที่ไท้จากกาT R eflu x  ท้วยนa r มอลเยทเปน
โกยการ โป้ลืกทส่วน ท้นอ่อน ะ นอ5๚อลเยกเปน = 1 : 2 , 1 : 3 
1 : 5 , 1 ะ 10, 1 : 15, 1 : 20 , 1 : 30 และ 1 ะ 50 
เบีนเวลา 2 กง'60 ป .ม. โกยท้นอ่อนท่ีใป้มึนนาคอนุภาล
0 .5  - 1 .0  ม.ม.

เวลา
(ป .ม .)

1 ะ 2 1 ะ 3

% ข้ามึนท่ีไท้ (กำเฉล ี่ย)
อ้คทส่วนท้นอ่อน นอโมอลเปก t ปน

1: 5 1 : 10 1 : 15 1 : 20 OC
O

r—
1 1 ะ 50

2 12 .2 2 1 9 .9 9 2 0 .6 0 2 3 .9 7 2 6 .4 5 2 7 .1 0 2 7 .9 1 3 0 .1 2
6 1 6 .4 8 2 0 .8 9 2 3 .3 0 2 6 .7 5 2 8 .5 0 3 0 .3 4 3 0 .4 1 3 2 .0 4

12 1 7 .8 0 2 1 .0 7 2 3 .5 0 2 7 .4 4 3 0 .4 0 3 1 .7 6 3 2 .7 9 3 3 .3 6
24 18 .29 2 1 .7 9 2 3 .7 5 2 9 .7 4 3 0 .6 2 3 1 .9 7 3 3 .2 1 3 4 .8 3
48 2 1 .4 4 2 2 .0 0 2 4 .6 8 3 0 .4 6 3 2 .5 1 3 2 .9 3 3 5 .5 5 3 5 .8 7
60 21.91 2 2 .6 4 2 6 .1 7 3 2 .1 8 3 3 .8 2 3 4 .6 8 3 5 .4 1 3 6 .5 6
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คาทงท ี่ 11

เวลา
(ฟ .ม .)

ส่า เฉลี่ยเปอ r เฟนกกรกไข ifนอิสระ 
ของเแก่ละคเรงซองการุหกลอง 

ftรงท่ี 1 ทร้งท่ี 2

ส่าเฉลี่ย 
การทกลอง 

2 (*1ร้ง

2 2 .0 8 1 .9 8 2 .0 3
6 2 .0 7 2 .0 1 ro ๐

12 2 .0 9 2 .0 4 2 .0 6
24 2 .0 9 2 .0 7 2 .0 8
48 2 .2 0 2 .1 9 2 .1 9
60 2 .1 9 2 .1 3 2 .1 6

1ปอร'Itiu คกr ค,ไยมันฉสr ะชอง•นรมันช้าวโพกจากการ' R eflux  
ก้วยนอร'มอลเอกlîiu โกยใฟ้อคทส่วนก้นอ่อน: บอร'มอลเอกlîiu 
= 1 : 2  เป็นเวลา 2 กึง 60 II.ม.
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คาทงห ี่ 12 ค ้าเปa r a a n lโรค (มิล^อPITาาเลน VI คaน ้ามัน 1 ก .ท .)
ชลงน้ามันน้าวโพคพี่ไค้าากกาโ R eflux  ค้วยนa Î มa ลเฮกIโรน
โคยใค้มัคทส่วนค้นอ่au : Uüîwaaiti กเโรน = 1 : 2  
เป็นเวลา 2 กึง 60 Tl.ม.

เวลา 
(โร.ม.)

ค้า เฉลี่ยค้นป a ra a o l  โรค 
ยa งแคล rp in  ชลงกาโ๚คลลง 

ฬ ้งท ี่ 1 firงท่ี 2

ค้าเฉลี่ย 
การทคถยง 

2 Pin

2 1 3 .9 3 14 .6 2 14 .2 7
6 1 4 .6 2 17 .8 5 1 6 .2 4

12 1 5 .5 4 18 .7 7 17 .15
24- 1 6 .9 4 18 .9 5 17.-94
48 1 7 .39 1 9 .3 2 18 .35
60 18 .0 9 2 0 .9 3 19 .51
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ฅาร'างหี่ 13 เปยรเปนด Gum จากน้าฟ้นข้าวโพคที่ไก1จากการ R eflux
ล้าย นยร มยลเยกเปน โกยใ tif f inราส่วนล้นอ่อน ะ นกรม (Jell a ni tiu 

= 1 : 2  เป็นIวลา 2 กง 6 0 ' t i . ม.

เวลา
(II .ม .)

ล่าเฉลี่ย Vo Gum ขยงแคละ fl รง 
ฃยงการทกลยง

ทรงท่ี 1 ทร้งท่ี 2

ล่า เฉลี่ย 
การทกลยง 

2 ทรง

2 2 .1 8 1 .8 8 2 .0 3
6 2 .3 5 2 .1 0 2 .2 5

12 2 ,2 6 2 .6 5 2 .4 5
24 2 .2 2 2 .7 3 2 .4 7
48 2. 12 2 .5 8 2 .3 5
60 2 .1 3 2 .1 9 2 .1 6
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คาร'างท 14 Iปอร'Itiuค T ra n sm itta n c e  พ 276  am . ของนาฟ้นขาวโทค
หี่ไค้จากการ' R eflu x  ควยนอรมชล เฮก เปน โกยใข้รคราส่วน 
ค้นอ่อน ะ นอโมอลIยกเซ่น = 1 : 2  เป็นเวลา 2 ถึง 60ป .ม . 
โคยการเงองางค้วย!*เลอโรฟ่อรมไน£คราส่วน 1 ะ 1 ,0 0 0

เวลา 
(ป .ม .)

คา เฉล ย̂ % T ra n sm itta n c e  
ๆ^แคแะครํงรุอ'พm ทfiatN 

คร้งท 1 ครงน่ี 2

ค่าเฉลี่ย 
การหคลอง 

2 ครง
2 6 0 .4 9 6 1 .1 9 6 0 .8 4
6 5 9 .1 2 5 8 .6 1 5 8 .8 6

12 5 8 .6 1 5 8 .0 2 5 8 .3 1
24 5 4 .7 6 5 7 .3 9 5 6 .0 7
48 5 4 .2 4 5 6 .9 1 5 5 .5 7
60 5 4 .0 4 5 4 .4 7 7 5 4 .2 5

คารางนี่ 15 ฟอรเปนคนา#น;ข้าวโนคนี่ไค้งากการ R eflux  โกยโป้ 
ค้นอ่อนขนาคอนภา!*» 0 .3 5 5  - 0 .5 ,  0 . 5 -  1 .0  
และ 1 .0  - 2 . 0  ม .ม . เป็นเวลา 1 2 ป.ม. โคยไป้ 
อ'คราส่วนค้นอ่อน ะ นอรมอลเฮกเปน = 1 : 20

IV 1 • Jขนาคคนออน คา เฉลย
(ม .ม .) ๗ อร1ปนคนามัน11ไค้

0 . 3 5 5 - 0 .5 3 0 .9
0 .5  - 1 .0 3 1 .7 6
1 .0  - 2 .0 2 8 .2 5



1 2 0

คาทงห ี่ 16 เาวามพนคป้ยง'นาîiuป้าวโพคงากการบีมคายI ftîtH "1ป้ โค Î  สิ ft
เปท]บเหียบพี่เาวา]Jคัน 393 แคะ 1 ,1 49  ก .ก ./ค าร าง  ป .ม .

ทวาม Al
กำลวามหนืค (P o is e )  VI 2 9 .5  - 3 0 .0  ป

393 ก .ก ./ค าร าง  î i .ม. า , 1 4 9 ก .ก ./ค าร าง  ป . ม.

4 .6 9 2 8  X  1 0 "1 5 .0 0 3 3  X  1 0 "1
5 .1 3 3 4  X  1 0 "1 5 .2 3 7 0  X  1 0 "1

4 .6 2 0 5  X  1 0 "1 4 .5 7 1 6  X  1 0 "1

กำ เฉลี่ย 4 .8 1 5 6  X  1 0 "1 4 .9 3 7 3  X  1 0 "1



ภาพททท B.
Absorbance

ท]พ่ี 1 พ ่ A b so rb an ce  ขชงน้ำมันช้าวโพทพ่ี?)วามย ) ]ฬ ึ๋น riไง  ๆ ทน
ข I I J  J  J

Iนบ่วHiA.fiท ไ ว  la เสศ แสกง เท ลวามขาวÏInliViแสงทูทflคก^นมากทส์  fl

M '.JE AN e t R C O N STA N T NO '534- 
PR O LA B O  PA R IS

ftcJ 276 ท/ท "โftข L Spectrophotometer  u v



1 2 2

ภาflผนวก ft

mina นกา Î  ผสิคแป้งข้าวโห flเจาทส่วน a a งป้าวโพ mut ยกค้นอ1 au ( G e rm )
a an แส้ว

1. กาโบคส่วนแป้งและเปสิอก (G rin d in g )
ส่วน VJ นาป้าวโพคน่ีแขกท้นส่อน a a กแป้ว .จะนามาบทให้ละIทุยคป้วยโ3ทไนเนาะไป้ป้า 

ส่วยไนกาโบก

2. กาโกโองและลางท้วยป้า
ส่วนนี่บคละเอ๊ยทแล้วงะบามากโองและล้างท้วยป้าหลาย  ๆ ?!โง แป้วกโองผ่าน 

ทะแกโงTau 2 สัน สันบนมีขนาททาห่าง 30 m esh  และสันล่างทาห่าง 200 m esh 
เพ่ึอ แยกสวนข a ง เปล an 1 ป้นไยหยาบและละ เอ๊ ย naan ส่งโวม^นIปีนกากแป้ง ส่วนน่ีกโอง 
ไท้งะเปีนส่วนของแป้ง!เงมีโปโทน, ไขมนและ1ป้นไอบางส่วนa ยู่

3 . กาโแยกโปโคึนออกงาทแป้งป้าใโหค
ส่วนนี่กโองไท้งะนามา เป ้า เ? 1โองเหวี่ยง (C e n tr i fu g e )  ๓ า ม เท

2, 500 ร'อบ/นาหึ เวลา 20 นาห แย่กสันบนน่ีงส่วน'ใหญ่fiaโปÎ ตีนและมีไขมันทลa ก
งนเส้นไยธงมีป้า ห 1Ï ทโมเลกุลป้อยกวาแป้ง a a ก

4 . ทาโหาให้แป้ง
แป้งและกากนี่ไท้ งะหาไห้แห้งโทยมีเปอทปนท?!วามสันไนส่วง 10 - 14%

โทยใป้ทู้อบแบบให้ลม น่ีaผหภูมี 40 ป แป้งนี่ไท้งะนาไปบทละเอ๊ยทโทยใป้เ?เโองบทแบบ 
B u h r M ill เน่ีอ Iห้ไท้แป้ง เปีน เน๋ึอ เทียวflu



ภา Pimnก ง

การ^านวผหาค้นหนการwâคน้ามนข้าวโพคฒ๊ ( 45 )

1. วธีการบุบโคโ]1ข้1ฅรี ่บงไบโครแฯ
E stim a tio n  of f ix e d -C a p ita l  in v es tm en t by p e rc e n ta g e  of 

d e l iv e r  equipm ent c o s t
Î

X»
กาหนfllvi P u rc h a s e d  - E quipm ent d e liv e re d  c o s t 

มีท่า 1 0 ,0 0 0 ,0 0 0 .-  บาห

C om ponents C o st ( $  )
P u rc h a s e d  E quipm ent (D e liv e re d ) E 1 0 ,0 0 0 ,0 0 0 .-
P u rc h a s e d  E quipm ent In s ta l la t io n 47% E 4 , 7 0 0 ,0 0 0 . -
In s tru m e n ta tio n  ( I n s ta l l e d ) 18% E ' 1 ,8 0 0 ,0 0 0 .-
P ip in g  ( In s ta l le d ) 66% E 6 ,6 0 0 ,0 0 0 . -
E le c t r ic a l  ( In s ta l le d ) 11% E 1 ,1 0 0 ,0 0 0 . -
B u ild in g  ( In c lu d in g  S e r v ic e s  ) 18% E 1 ,8 0 0 ,0 0 0 .-
Ya rd  Im provem en t 10% E 1 ,0 0 0 ,0 0 0 . -
S e r v ic e s  F a c i l i t i e s  ( I n s ta l l e d ) 70% E 7 ,0 0 0 ,0 0 0 .-
L and 6% E 6 0 0 ,0 0 0 .-

T o ta l D ire c t P la n t  C o s t ( D ) 3 4 ,6 0 0 ,0 0 0 .-



124

E n g in e e r in g  and S u p e rv is io n  33% E 3 , 30 0 , 000 . -
C o n tra c t io n  E x p e n se s  4 1 % E 4 ,1 0 0 ,0 0 0 . -

T o ta l D ire c t and  In d ire c t  C o s t (D + 1 ) 4 2 ,0 0 0 ,0 0 0 . -

C o n t r a c to r 'ร F e e  5% (D  + I ) 2 ,1 0 0 ,0 0 0  . -
c ontingency  10% ( D + I ) 4 ,2 0 0 ,0 0 0 . -

F ix e d  - C a p ita l Investm en t 4 8 ,3 0 0 ,0 0 0 .-

ค้นหุนแป rtfมในทา r โ] ft คน้ามนค้าวโVIคคิน ค้ว n วิ îk n  7บบโคยใ ค ้เ  ft 7บ ง ไช โค 7สิ ft

นากา7ผสิค 300 วินค่dû a f m การน สิคน้า}ไน?ทวโพกคบ 2-4.87 คน
จากค้นa บน 5 0  คันค่ara 2

ค้นa บน (วิคหุคิบ )
กา7ไค้บน  ๆ (ไป ป้า, น้า ฯบ*]) ( 1 $ / P ro d u c t 1 k g . )

0 (%3y P ro d u c t)  
1 2 ,4 3 5 , .0 0

(*|าแ7งงาน (10% T o ta l P ro d u c t C o s t ) 5 , 3 1 7 .2 2

fn บา 717กนา ( 2% F ix e d  - C a p ita l In v e s tm e n t)  
f*iTll5"ะกน ( 0 . 5% F ix e d  - C a p ita l Investm en t) 
f*nภาษ ( 1% F ix ed  - C a p ita l In v e s tm e n t)

3 , 2 2 0 . 0 0
8 0 5 .0 0

1 , 610.00

ftfl เสืบนร■ าา ( 10% F ix ed  - C a p ita l In v e s tm e n t)  
f*iT 1ÎÎวาบบืน  ๆ ( 8 .  5% F ix e d -  C a p ita l In v estm en t )

1 6 , 1 0 0 .0 0  
1 3 , 685.00

T o ta l P ro d u c t C o s t 5 3 ,1 7 2 .2 2

ค้น•หุนกา 7 โ]สิคค่บน้าคัน 1 ก .ก . 5 3 , 172.22

24.87  X 1 0 0 0  
2

-4.28 บาน
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ทา y ล่ำ!ท fil

ลาไฟฟ้า, น้า ฯลฯ เฉลี่ย 1 บ าท /P ro d u c t 1 kg .
=  1 X  2 4 .8 7  X  1000 = 1 2 ,4 3 5  บาท

2

ล่าบาyง r ก]บา/';ท! = 4 8 ,3 0 0 ,0 0 0  X 2 X 1 = 3 ,2 2 0  บาท
100 300

2. วิธกา y 1ฟ้คัวทำละลายน a y มอลเอก๗ น
กาใ!นอใบ P u rc h a s e d  - E quipm ent D e liv e re d  C o s t 

มิล่า 2 0 ,0 0 0 ,0 0 0 .-  บาท

C om ponents
T o ta l D ire c t P la n t C o s t (D)
T o ta l D ire c t and In d ir e c t  C o s t (D + I)  
F ix e d  C a p ita l Investm en t

C o s t ( $ )  
69 , 200 , 000 . 

84 , 000 , 000 . 

9 6 ,6 0 0 ,0 0 0 .

น้นทนแป y คันไนกา ywa คน้าคันฟ้าาโใกๆฒค้วยวิธีกา y ใ ฟ้คัวหาละลา ยนอy มอลเอก lïiu 
ทากาyผสค 300 คันก่อปี 3ค ท ก าโnâflน้ำมันข้าวโพคฒ 3 1 .7 6  คัน จากค้นอ่อน 
50 คันฅ่อวิน 2

ค้นออน
สาy เลมิและกาy l ฟ้อ่ึน  ๆ ( 2  # / P ro d u c t 1 k g .)
ล่าu rงงาน
ล่าบำทุงคักบา, ล่า!]yะกน, ภามิ', ล่าเล ี่อมyาลา ฯลฯ 

T o ta l P ro d u c t C o s t 
ค้นทุนกา y ผสิคก่อน้ำคัน 1 ก .ก .

0

136,760.00 
23,066.66 
70,840.00 

230,666.66
=  230 , 666.66

3 1 .7 6  X  1000 
2

1 4 .5 3  บาท



_3_x 50 X  70 X  1000So
กาr ทำไ ท ผ ุค ่าส าท เพ ึและกาy1'[สู้,ร่ืน ๆ

สารน*เมึ นÛ7ผอล1ชก t ใชน
(สูญIสิย 3% ฃสงว'คC1เคบห1สู้)
(นลรมaลia กเปน 70 บ าห /ก .ก .) = 105 ,000
การใสู้สี่น ๆ (ไฟฟ้า, นา ฯสฯ) = 2 X 3 1 .7 6  X 1000 = 3 1 ,7 6 0
[ 2 ^ /P r o d u c t  1 k g . ] ________  2

136,760

3. วิธีการใสู้การบีบโคุยไสู้เ ฅร่ืสง ไสใครลิftftTüกู้บการ1ใสู้กัวนำละลายนสรม สล เสกIปน 
กำทนคุ!น P u rc h a s e d  - E quipm ent D e liv e re d  C o st 

มีน้า 2 0 ,0 0 0 ,0 0 0 .-บาน
C om ponents C o s t ( $ )

T o ta l D ire c t P la n t C o s t (D) 6 9 ,2 0 0 ,0 0 0 .-
T o ta l D ire c t and In d ire c t C o s t ( D + I )  8 4 , 000 , 0 0 0 . -
F ix e d  C a p ita l In v estm en t 9 6 , 60 0 , 0 0 0 . -
ค้นทุนแปรโไน I นการผ ลคน้ำมันน้าวโนคุคุบค้วยวิธีการบีบโคยใสู้Iครึ่ชงไสโคุร u ft IY] นกับการ 
ไน้กัวนำละลายนชรมสลเสกเปน นำการผลค 3 0 0 กันค่ชบี กัคราการคุน้ำมันน้าวโบคุคุบ
3 8  87 กัน จากค้นa'aน 50 กันคชกัน 
ค้น a a น
สารira iและการ'ไสู้อ่ืน  ๆ
น้าแรงงาน
น้าบำรุงรักษา, น้าประกัน, ภาบี, น้าเสํชมราftn ฯลฯ

T o ta l P ro d u c t C o s t
ค้นทุนการผลคค่ชน้ำมัน 1 ก .ก .

0

1 1 7 ,7 5 6 .5 0
2 0 ,9 5 5 .1 6
70 , 840.00

209, 551.66

2 0 9 ,5 5 1 .6 6
3 8 .8 7  X 1000

9

1 0 .7 3  บาน
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ท าÎ คำไท[นท่าสา ท  Pli!iliaะท าโไป้ส่ึน  ๆ
สา Î  นฟ้น a nia ma ก ๗น 

• ( สูญIสิย 3% นชงาคก ุคน ïh ij)  
การ-ใป้ส่ึน ๆ
[ 2  ^ /P r o d u c t  1 k g .]

= 3 X  ( 100 -2 4 . 87) X  70 X  1000 
ไ ร ัร ุ่

= 7 8 ,8 8 6 .5
= 2 X  3 8 .8 7  X  1000 = 3 8 ,8 7 0

2
= 1 1 7 ,7 5 6 .5
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